Cmarel

Solugbes de linhas completas e equipamentos individuais

Proteinas de origem
vegetal

» Aumenta a qualidade e a consisténcia do produto

» Melhora a eficiéncia e a confiabilidade,do processamento
« Reduz os custos de operagao

+ Minimiza a mao de obra




Proteinas de origem vegetal

Transformando o processamento de alimentos

Estamos no negocio da transformacao, inovacao e inspiracdo. Fornecemos software, maquinas,
sistemas e solucoes que ajudam os processadores de alimentos a aproveitar ao maximo a
tecnologia de ponta e otber uma vantagem competitiva na industria de proteinas de origem
vegetal.

Servico adaptado as suas necessidades de negécio

Como lider no processamento de alimentos, a Marel oferece uma ampla gama de solugdes de
servicos. Nossos servicos podem ser personalizados para se encaixar em qualquer operacao e
proporcionarao tranquilidade, sabendo que as operacdes funcionarao sem problemas.

Otimizacao do desempenho com um software de controle de producao

Projetado para melhorar a produtividade e reduzir os tempos de ciclo, o software de
processamento de alimentos da Marel oferece uma gama completa de médulos para ajudar os
processadores de alimentos a gerenciar e monitorar a producao.

((% marel.com/proteina-vegetal

o
Seu pa rcel ro pa ra o Experiéncia em processamento
Para ajudé-lo a alcancar a eficiéncia operacional ideal, aplicamos a nossa experiéncia e compreensdo das mais recentes

tecnologias de processamento de alimentos.

CreSCi m e nto d e p rOd Utos Especialistas em tecnologia de alimentos

Nossos especialistas sao altamente experientes na transferéncia de tecnologias entre proteinas e podem fornecer todo o
apoio que vocé precisa para obter os melhores resultados possiveis a partir de sua matéria-prima de origem vegetal.

d e 0 rig e m Veg Eta I Sistemas personalizados e equipamento autonomo

Quaisquer que sejam as suas necessidades, as nossas solugdes irdo ajudé-lo a aumentar a automatizagao e a seguranca dos
alimentos, garantindo simultaneamente um processo confidvel e repetivel.
Para se adaptar e aproveitar as oportunidades decorrentes do rapido crescimento do mercado de
proteinas alternativas, é essencial ter o parceiro certo. A Marel pode te apoiar a cada passo do caminho. T t R t t
estes em um ambiente controlado
Veja os resultados vocé mesmo! Deixe que os nossos tecnélogos de alimentos o conduzam por um teste abrangente de
nosso equipamento em um dos nossos centros de demonstracdo em todo o mundo.


https://marel.com/pt/alimentos-preparados/produtos-de-origem-vegetal/processos
https://marel.com/pt/alimentos-preparados/produtos-de-origem-vegetal/processos
https://marel.com/pt/alimentos-preparados/produtos-de-origem-vegetal/processos

Proteinas de origem vegetal

Proteinas de origem vegetal

Equipamento para
preparacao de massa

Misturadores

SPEEDmix SOFTmix
Volume de mistura: 700-2.700 L - Diferentes volumes de mistura:
(185-713 gal) 100-5, 300 L (26-1, 400 gal)
Opgodes: dosagem de dgua, «  Opcoes: dosagem de dgua,
aquecimento por injecdo a refrigeracao, células de pesagem
vapor, refrigeracao, células de

pesagem
Moedores misturadores

MixGrind 1000-4000 L
Volume de mistura: 700-2700 L (185-713 gal)

SOFTmix Vacuum
«  Volume de mistura: 700-2.700 L

(185-713 gal)
Opgodes: dosagem de agua,
refrigeracao, células de pesagem

Cabeca de moagem: 250 mm
Opgoes: refrigeragao, aquecimento através
de injecdo a vapor, células de pesagem

Emulsionante Inspecdo e analise

)

Uma massa consistente com
textura perfeita é garantida
através de um 6timo software
de controle de receitas.

O processamento confiavel e
repetivel é assegurado através
de software de controle de
producéo que lida de forma
inteligente com proteinas

de origem vegetal e guia os
operadores passo a passo.

Um manuseio minimo é
necessario devido a sistemas
totalmente automatizados e
integrados.

A producéo longa e eficiente
é assegurada pela reputacao
da Marel de equipamentos EmulsiMax FATscan
confiaveis e de qualidade. . Emulsionante 175 mm Mede a gordura, a umidade, a

- Capacidade: 2-8 toneladas/hora proteina e o peso

«  Opgodes: conjunto de corte 1,2 e 3 + Capacidade: 1-20 toneladas/hora
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Por que escolher os Cauipamento de formacic
jJuipamentos de
macao da Marel?

RevoPortioner 400 RevoPortioner 5/6/700
«  Volume de processamento: « Volume de processamento:
baixo médio
« Largura da esteira: 400 mm (15") « Larguras da esteira: 500, 600 e
700 mm (20,23 e 27")

S

RevoPortioner 1000 Tambores de formacao

«  Volume de processamento: alto « Altamente personalizavel

« Largura da esteira: 1000 mm (40") | « Tambor de hélice para
volumes maiores
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’ PremiumFormer PlateFormer
3 . —— - . . ; b « Volume de processamento: « Volume de processamento:
Produtos consistentemente Uma variedade infinita de O minimo desperdicio de O baixo custo de manutenca i P baixo/ ’d'p

3 = = 0 s . 4 medio alXo/medio
uniformes com retencdo de formas, tanto 2D quanto matérias-primas garante o oferece beneficios financeiros . 5 .

; = . . . a stz z « Controle sobre a orientagao Larguras da esteira: 400 e 600
forma incomparavel e precisdo 3D, pode ser criada para melhor rendimento possivel. significativos. ) .
. da fibra mm (15 e 23")

de peso. personalizar uma gama de

produtos.
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Equipamento de
empanamento

uipamentos d¢
cobertura da Mar:

Active Flour Applicator Active Mixer
Cobertura uniforme « Massa consistente
Ambiente livre de poeiras « Economia de mao de obra

Active Batter Applicator Active Tempura Applicator
Controle sobre a cobertura - Captacao ideal
de cima e de baixo «  Suporta massas de até 4,000 cP
Captacao ideal

) -

4 RevoBreader RevoCrumb
Consisténcia incomparavel Cobertura imbativelalcancada  Rendimento maximo, bem Infinitas oportunidades de « Uma maquina — trés fungdes «  Controle sobre a cobertura de
do produto para o pre= com tecnologia inovadora em como mordida, sabor e produtos com equipamentos « Empanamento caseiro cima e de baixo
enfarinhamento, cobertura umida™ cada etapa rocesso de apresentacdao com captacao altamente flexiveis - solugdesde incomparavel - Suporta crostas frageis e grossas

e seca de praticamente qualquers cobertura/ anamento. excepcional. linha autonoma e completa.
produto de origem vegetal:
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Por

ue escolher a
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Produtos consistentemente
uniformes com cor, textura e
sabor perfeito sempre devido
a um sistema avangado de
gerenciamento de calor,

gue cria um clima de fritura
excepcionalmente estavel.

As opg¢oesinovadoras

de filtragem adaptadas
especificamente ao
rendimento e ao tipo de
produto garantem a remogao
otimizada de particulas e a
degradagao minima do éleo.

Gerenciamento de 6leo

sem preocupacdes usando
um sistema inovador para
automatizar o fluxo e
alcancar a melhor utilizagédo e
qualidade do 6leo.

<

A remocdo mais rapida de
sedimentos significa que as
particulas sdo rapidamente
removidas, proporcionando
uma fritura significativamente
mais limpa e prolongando a
vida util do dleo.

Fritadeira

GoldFryer
Clima de fritura excepcionalmente estavel

Remocdo mais rapida de sedimentos

Opg¢odes inovadoras de filtragem

Proteinas de origem vegetal
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Rendimento méximo
alcancado e todo o suporte
necessario para obter os
melhores resultados possiveis
do seu forno.

A mais alta qualidade e
uniformidade do produto sao
asseguradas seja em produtos
no vapor, cozidos ou assados.

Proteinas de origem vegetal

Fornos

LinearOven
+ Capacidade de producao: baixa/média
Forno de entrada

SpiralOven
Capacidade de producdo: média/alta
Forno de médio porte

A solucao certa paﬂ instalagdo simples e a

necessidades individuais e mais  manutencao facil garantem o
de 30 anos de experiéncia em melhor desempenho possivel.
tecnologia de aquecimento criam

o clima ideal para o cozimento.

ModularOven
Capacidade de producéo: alta
Niveis mais elevados de
flexibilidade e controle
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_l Eficiéncia de tripa ideal seja Calibre e comprimento A perda minima de came
qual for o tipo de salsicha altamente variavel garantem garante o alcance dos'he ho
cozida/defumada que esta total flexibilidade de producao. rendimentos possiveis.
sendo criada, temos a solucdo

|I perfeita.
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Equipamento para
fabricacao de salsichas

Embutidora Frank-A-Matic
Producéo automatizada de
salsichas cozidas/defumadas
Revestimento de celulose e
poliamida

Linha Universal de Linguicas
Producéo de linguicas frescas
Tecnologia de coextrusao
Revestimento de alginato

Peeler
Alta capacidade, baixo
investimento
Suporta todos os tamanhos
de salsichas/linguicas
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Sistema QX
Producéo de salsichas

totalmente automatizada e em
alto volume

Tecnologia de coextrusao
Revestimento de alginato
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Diminua a perda
automatizando uma operagao
manual com um sistema
inovador e de alta tecnologia.
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Maximize o rendimento de
qualquer produto congelado
ou fresco.

Formacdo de lotes de peso fixo
confiavel, rapida e precisa.

Por¢ées de peso fixo ou variavel
de pecas congeladas.ou frescas.

Proteinas de origem vegetal

Solucoes para
classificacao e
formacao de lote

Classificadora Compacta
Um passo facil para a automatizacao
Classificagao simples de peso fixo ou
aproximado

TargetBatcher
Capacidades sofisticadas
de formacéo de lote
Lotes de peso fixo

Balanca multicabecal
Alto rendimento
Embalagens de peso fixo
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Por que escolher Solugdes para embalagem e rtulagern
as solucoes de
embalagem e

rotulagem da Marel

Rotuladora LS40 Rotuladora em Painel C3 Rotuladora Concept 500
Rotulagem de alta velocidade « Aplicador simples de rétulos « Solugao integrada para linhas de
para uma grande variedade de em C embalagem
embalagens

Rotuladora M360 Rotuladora Automatica de Balanga de Controle  *
Rotulagem premium para Caixas e Engradados OCM9500+ MCheck 2
etiquetas sem papel de + Rotulagem de produtos « Monitorar equipamentos de
suporte pesados processo

Ideal para bandejas e - Até oito aplicadores Assegurar o cumprimento da
embalagens “skin” legislagao de peso

Rotuldagem precisa e de alta Produtos perfeitamente 0SS0S equipamentos Flexivel e modular para

velocidade para finalizar o apresentados usando melhorar o fluxo de produto,

processo de producao. & praticamente qualquer tipo - seja qual for o tamanho da Rotuladora Automatica de Precos de Pesagem WPL9000+ Estacdo de embalagem
de embalagem e formato de oéef o (oW + Rétulos com a indicagéo de peso fixo ou aproximado « Para ambientes de
rétulo. - producéo de alto

I/:-\j 5 - . .q__ . volume
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