Cmarel

MEAT

Removedor de Couro

Removedor de Couro Townsend SK 11-350

« Alta produtividade e
rendimento

« Facil higienizacao

« Facil operacao e desenho

ergondémico

« Recursos de seguranca
em conformidade com
regulamentacgoes locais




Otimizacao de Rendimento e Produtividade

O Removedor de Couro SK 11-350 remove couro, capa de gordura e membranas pesadas de todos os tipos de
corte de carne de suinos e bovinos. Também funciona com diversos produtos especializados. Foi projetado
para maximizar a eficiéncia do operador, aumentar a produtividade e reduzir consideravelmente o tempo de
interrupgao para limpeza.

Recursos e beneficios

Desempenho Higienizacao

« Este equipamento se mantém lider em desempenho para - Parte inferior do equipamento aberto para facil limpeza e
remocdo de couro higienizacao

«  Osrendimentos sao maiores do que com qualquer outra + Rodas totalmente expostas para higienizacdo

maquina do mercado
«  Simples operacdo

Seguranca
Facilidade de operacao «  Operagdo mais segura e protecao do usudrio
«  Desenho simples do painel lateral +  Em conformidade com as normas regulamentadoras do Brasil

«  Simples instalacéo e retirada de laminas de remocéo de couro

Base ajustavel para eficiéncia do operador Caixa elétrica deslizante para facil acesso Sistema de limpeza mecénico facilmente ajustavel
para verificacao visual e limpeza eficiente.



Quadro de aplicacoes

Produto Velocidade Rolo Dentado Bandeja Capacidades
Carne Bovina

/ J
Fraldinha Médio 36X 48V64M  Padrao 150-250/hr [ ,_//

- =
Alcatra Médio 36X 48V Padrdo 180/hr \/
-
Lagarto Médio 36X 48V Padréo 180/hr e
Acém Médio 48V Padrao 180/hr
Carne suina
Paleta Baixo/Médio 36X 48V Defletor 350-400/hr % P
Pernil com osso Baixo 36X Baixo 300-400/hr \ g \*‘« 3 ‘(
SETN

Pernil sem osso Baixo 36X Padrao 300-400/hr T L

Quadro de op¢des

Base ajustavel

Para aliviar o cansaco do operador

Area maior para
remocéo de couro

Uma 4rea maior para remogéo de couro esta disponivel no modelo SK 11-355 (700mm de largura)

Principio de Remocao de Pele Townsend

Ray Townsend inventou a primeira maquina de remocao de pele
de suinos e os Principios de Remocéo de Pele Townsend em
1946. Desde entao, os Skinners Townsend tém liderado o setor.
Todos os produtos de remocéo de pele Marel ainda baseiam-
se nos principios de remocao de pele Townsend, compostos
por trés componentes: Pressao aplicada pela sapata e grampo

@ Lamina afiada

As laminas Townsend No-Load sdo fabricadas para resistir a golpes e

cortes e minimizar o desgaste. O desgaste reduzido diminui a tracéo e

demanda de energia tanto da maquina como do operador.

Forca de tracao

O movimento para frente é produzido a medida que o rolo dentado

agarra e puxa o produto em direcdo a lamina. O rolo dentado e a

lamina devem manter a tolerancia definida em fabrica e funcionar

em conjunto.

Pressao

A pressao superior adequada ao produto permitird que a sapata "flutue”
durante a remocgao da pele, afastando-se visivelmente do rolo dentado a
medida que o produto avanca pela superficie de remocao de pele

da lamina; Forca de tragao fornecida pelo rolo dentado, e uma
lamina afiada. Os trés principios funcionam em conjunto para
garantir o desempenho maximo da maquina e gerar potencial
de lucro.
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A Marel é a principal fornecedora mundial de equipamentos e
. sistemas avancados para as industrias de pescados, carnes e aves.
° 2o’ . Na Marel Meat, em parceria com nossos clientes, desenvolvemos
L]
e ° § sistemas e software avancados para o processamento primario,
< oy o secundario e industrializados, para garantir a maxima eficiéncia,
° 5\ sustentabilidade e rastreabilidade.
..
. o O 4 Temos uma ampla rede global de vendas e servicos que abrange
¢ mais de 30 paises, e nossos especialistas em processamento de carne
vermelha estédo sempre disponiveis quando precisar de assisténcia.
ADVANCING
FOOD PROCESSING marel.com/meat
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