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- ) Nas plantas de processamento de suinos de hoje, a pressao soO
I\/I — I_l ne aumenta: € preciso aumentar a capacidade, melhorar a higiene,
reduzir a dependéncia de mao de obra e proteger as margens

Transformando O “wdosomesmotempo.
processamento %b E&‘;ﬁ < o0 arriaatog Inoniitontes & oxigem it o de
de suinos com |

precisao robotica

Enfrente seus desafios diarios
de frente

A solucao? Os sistemas roboticos M-Line

Projetada para automatizar
as tarefas mais desafiadoras
com precisao incomparavel,
seguranca dos alimentos e

eficiéncia.


https://vimeo.com/1098521845/f29422507e
https://vimeo.com/marellive/m-line-robot-systems?share=copy
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Tecnologia
TwinTool

— Higiene
INniNnterrupta em
alta velocidade

O sistema TwinTool & o coracdo da
exceléncia higiénica da M-Line.

E uma solugéo patenteada que
garante o mais alto padrdo de
seguranca dos alimentos — sem
comprometer a produtividade.



Tecnologia TwinTool

POr que ISSO
Importa:

Sistemas automatizados tradicionais
dependem de enxagues rapidos, exigindo
intervencao manual ou paradas na linha para
manter os padrdes de higiene.

Com a TwinTool, os sistemas M-Line oferecem
um salto de eficiéncia: higienizacao completa
a cada ciclo, sem interrupcgoes.

A higienizacao deixa de ser um simples
enxague.

A TwinTool eleva o tempo de sanitizacao

de menos de um segundo para um ciclo
completo de mais de quatro segundos por
esterilizagcao, permitindo um processo de

limpeza perfeito.

Beneficios:

Seguranca dos alimentos incomparavel:
ferramentas sao limpas a cada ciclo —
um novo padrao de higiene.

Maximo tempo de atividade: producao
continua com os mais altos padrdes
higiénicos, sem riscos de contaminacao
nem necessidade de paradas para
limpeza manual.

Simplicidade operacional: troca e
esterilizacdo totalmente automatizadas

Menor risco de contaminacao cruzada:
a TwinTool higieniza as ferramentas em
camara vedada, prevenindo transferéncia
bacteriana e evitando respingos ou uUso
de agua contaminada.
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Visao por 1A
Processamento

inteligente que se
adapta em
tempo real

A precisao -:-
comecgca com uma
visao perfeita.

Cada rob6 M-Line € equipado
com um sistema de visao por
inteligéncia artificial (IA) que
escaneia cada carcaga em tempo
real.
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Visao por IA

Como
funciona:

“ A escaneamento 3D mapeia o formato
exato, o tamanho e a estrutura anatbmica
de cada carcaca.

“ Ainteligéncia artificial interpreta
instantaneamente o0 escaneamento e
calcula o caminho de corte ideal para
cada robd.

“ Cada carcaga recebe um caminho de
corte proprio — totalmente personalizado,
totalmente automatico.

“ Os ajustes sao feitos em tempo real —
sem necessidade de calibracao
manual ou intervengao do operador.

Isso garante que cada corte

seja posicionado com preciséo,
independentemente das variagcdes
naturais no tamanho, peso ou formato da
carcaca.

- |

Por que isso sEgE ool
Importa:

Maior rendimento: cada corte €
otimizado para retengdo de carne e
minimo desperdicio.

Precisao de corte incomparavel: os robos
se adaptam as caracteristicas Unicas de
cada carcaca.

Menor dependéncia de operadores:
sem necessidade de medicdes manuais
Ou ajustes de maquina.

Fluxo de processo continuo: a adaptacao
em tempo real mantém a linha
funcionando com estabilidade e alta
velocidade.
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O poder dos sistemas roboticos M-Line:

cinco robds especializados que impulsionam
0 desempenho
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M-Line M-Line M-Line M-Line M-Line
Pré-Corte e Abertura Abdominal  Oclusdo do Reto Rob6 de Desnuca Serra de Carcaca Removedor de Banha Rama
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VI-Line

Prée-Corte
e Abertura
Abdominal

Trés cortes precisos em um
Unico movimento continuo.

O MPB automatiza a separacao do 0Sso
pElvico, a abertura do abddbmen e o corte do
0Sso esternal até o ponto de sangria — trés
das tarefas com maior risco de contaminacao
na linha. Esse rob6 multifuncional opera com
precisao cirurgica, garantindo abdémens
perfeitamente simétricos e qualidade
consistente no processamento.

Ao automatizar essa etapa, o MPB elimina o | B\ .
risco de contaminagéo fecal (reduzindo-o , e W ) :
praticamente a zero). "‘ )

A0 assumir cortes repetitivos que antes eram
manuais, o MPB reduz o esforco fisico dos
operadores e diminui o risco de lesGes por
esforgo repetitivo (LER).

Seu sistema adaptativo ajusta-se
automaticamente ao tamanho de cada
carcaca, mantendo a precisao dos cortes sem
necessidade de intervencdo manual.

Beneficios:
Maior rendimento ao eliminar
problemas de contaminacao
Processamento mais consistente
Ambiente de trabalho mais seguro
Menor esforgo fisico para 0s
operadores
Economia significativa de mé&o de obra
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VI-Line

Oclusao
do Reto

A Unica solucao de oclusao
higiénica disponivel.

O MBR automatiza uma das etapas mais
criticas em termos de higiene, retirando
essa responsabilidade dos operadores.

Ele localiza automaticamente e perfura
o reto de forma limpa, eliminando o risco
de contaminacao e elevando o nivel de

seguranga dos alimentos em toda a linha.

O sistema se ajusta em tempo real para
lidar com variagdes entre carcacgas,
garantindo sempre um corte preciso e livre
de contaminacao.

A tecnologia patenteada Crown Cup
assegura que o reto permaneca

vedado durante a remocao, prevenindo
vazamentos e contaminacao cruzada. Isso
reduz perdas de carne, prolonga a vida Util
do produto e preserva sua qualidade.

Beneficios:
Risco minimo de contaminacao
Higiene superior N0 processo
Remocédo do reto consistente e
confiavel
Menor dependéncia de méao de obra
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VI-Line

Robd de
Desnuca

Processo de desnuca com
precisao para maxima retencao
de carne.

O MNC realiza a desnuca de forma
perfeitamente posicionada, logo atras
do osso Atlas, preservando ao maximo a
carne de valor.

O rob0 se ajusta automaticamente

a posicao da cabeca, garantindo
desempenho de alta velocidade e alta
precisdo em todos os ciclos.

Com o MINC, vocé garante que a desnuca
seja sempre otimizada para o rendimento,
ao mesmo tempo em gue elimina uma Beneficios:

tarefa repetitiva dos operadores. \efiar rerElr e e Qe GarrE

Cortes consistentes e de alta
qualidade ao longo de todo o dia
Menor necessidade de intervencao
do operador

Maior eficiéncia da linha

Economia de mao de obra
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VI-Line

Serra de
Carcaca

Novo padrao de referéncia para a
divisao da carcaca.

No coracado da M-Line esta o MSS, que

realiza a serra da carcaca com velocidade

e precisao excepcionais — processando
mais de 900 suinos por hora com um unico
robad.

Seu sistema TwinTool € um divisor de aguas:
enguanto uma ferramenta esta em operacgao,
a outra & automaticamente esterilizada,
garantindo o mais alto nivel de higiene.

O sistema de acionamento direto da serra
aumenta a confiabilidade do equipamento,
tornando o MISS uma solucao eficiente,
higiénica e confiavel para a divisao de
carcacas.

Beneficios:
Capacidade maxima de
processamento
Esterilizacdo continua das
ferramentas para seguranca dos
alimentos superior
Serra da carcaca perfeitamente
uniforme
Maior confiabilidade do processo

A escaneamento 3D integrada orienta cada
corte com precisdo, proporcionando divisbes
uniformes que facilitam a industrializacao.
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VI-Line

Removedor
de Banha
Rama

Remocao suave e eficiente da
gordura interna com precisao.

O MLR automatiza completamente o
processo de remogao da banha rama —
tradicionalmente uma das tarefas manuais
mais dificeis.

O rob6 remove a gordura com suavidade,
sem danificar a carcagca ou comprometer a
qualidade do produto.

Seu controle adaptativo lida com as variagcdes
naturais entre carcacas, garantindo cortes

limpos e maior rendimento em todos os ciclos.

O MLR conta com duas ferramentas operando
de forma independente, permitindo que cada
lado da carcaca seja tratado separadamente
— uma vantagem essencial, ja que nenhum
dos lados € exatamente igual.

Ao automatizar essa etapa tao exigente,

o MLR nao s6 melhora a higiene, como
também aumenta a produtividade com uma
extragao mais eficiente da gordura interna,
alem de eliminar uma das tarefas mais
fisicamente exigentes para sua equipe.

Beneficios:

Maior rendimento na extracao da
banha rama

Remocao limpa, sem danos a
carcaca

Padrbes mais elevados de higiene e
seguranca dos alimentos
Reducdo do esforco fisico e dos
riscos para os operadores
Capacidade de producao mais
estavel ao eliminar uma tarefa
altamente dependente de méo de
obra
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As solucoes M-Line vao a
automacao. Elas sao con
inteligentes e projetadas
fabricas do futuro.

Cada rob6 conta com:

. \
-
Visao por IA para ajustes precisos e

tempo real

Conectividade SmartBaﬁgﬁ—_
mMonitoramento e controle remoto

Manutencao preditiva para minimizar
paradas e otimizar o desempenho

artBase, vocé tem acesso

os de producao em

s do processo e

ado dos sistemas
a mao.

cionando com
ia.0s custos de

Mais
inteligente.

Vlais seguro.

\Vlals
conectado.
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Com mais de 30 anos de
O n I a n Qa el I I experiéncia em automagao
de linhas de abate de suinos e
centenas de robdés M-Line em
tO O O I l l u n O operacao ao redor do mundo, a
M-Line nao & apenas o futuro — ela ja
esta entregando resultados.

A M-Line tem ajudado processadores
Rassis No Mundo inteiro a:
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Descubra @ poder
da M-Lin
operaca

Entre e
CONOoS
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https://marel.com/en/products/deboflex/#contact
DeboFlex
Hanging pork cutting and deboning that increases efficiency, sustainability, and profit with cutting-edge automation and ergonomic design.

https://marel.com/pt/
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