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Prefacio

Um mundo

de mudancas

Em 2022, todos percebemos que, de
uma forma ou de outra, a Covid-19
veio para ficar. Lidando com essa
nova realidade, a industria avicola
voltou a investir em mais automacao,
em locais de trabalho seguros para
as pessoas, em mais flexibilidade e
nos mais altos niveis de seguranca
dos alimentos. Vemos estes como os
impulsionadores mais significativos
por tras dos projetos que estamos
concluindo atualmente na Marel
Poultry.

Além de todas as outras interrupgdes, a escassez de mao

de obra em todo o mundo é um grande obstaculo para a
industria avicola superar. O obstaculo estava la antes, durante

e ainda permanecera apds a Covid. Ele é
aplicavel a pessoas no processo de producao,
bem como ao pessoal técnico. E légico que
os processadores de aves estdo buscando
solucbes de automacdo e orientadas por
dados para solucionar esses problemas.

A Marel estd comprometida em apoiar os
processadores em seus esforcos para tornar
a maioria dos processos consideravelmente
menos dependentes de mao de obra.

Nao sem razao, a digitalizacdo dos processos
estd, claramente, acelerando. A digitalizacdo
permite maior previsibilidade e
confiabilidade na planta de processamento.
Um exemplo disso é o IMPAQT poder
notificar antecipadamente problemas como
queda de desempenho, mesmo antes que
isto ocorra. A Marel vem se movendo nessa
direcdo ha varios anos. O desenvolvimento
esta em andamento e agora recebendo um
impulso real. Isso é confirmado pelo nosso
respeitado cliente Master Good no artigo
sobre suas experiéncias com o IMPAQT.

A pandemia resultou em consumidores com
maior conscientizacdo sobre a natureza e

a qualidade dos alimentos em seus pratos.

E por isso que os processadores de aves
estao procurando formas de aumentar

a seguranca geral de seus produtos
alimenticios. Além de nosso respeitado
sistema SensorX, a Marel agora pode
apresentar com orgulho a revoluciondria
solucdo Spectra para detectar material macio
indesejado em carne de aves. Nao se trata
apenas de seguranca dos alimentos, mas
também de protecdo da marca.

Vemos pessoas e empresas se adaptando

a um mundo po6s-Covid-19. Nossos
funcionarios da Marel agora podem viajar
para clientes em diversas partes do mundo
novamente. Processadores de aves como

a Atria na Finlandia expressam uma visao
otimista ao planejar grandes projetos,
sobre os quais vocé pode ler nesta edicao
da Insight. As feiras também voltam a
acontecer em 2022. A IPPE em Atlanta,
EUA, foi o primeiro evento cuidadosamente
organizado onde as pessoas puderam se
encontrar. Na exposicao VIV Europa em
Utrecht, esperamos ter a oportunidade de
encontra-lo pessoalmente outra vez. Sua
visita certamente valerd a pena! Nés nos
preparamos para que muitas inovacoes
sejam exibidas. Vocé pode ler tudo sobre
elas nesta edicdo da Insight.

Boa leitura,

Roger Claessens
Vice-presidente executivo da Marel Poultry

A Olymel Canada quer alimentar o mundo de forma
sustentavel e responsavel

Uma planta totalmente nova de 15.000 aph para a Atria
na Finlandia
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para patos

O processador tcheco Vodnanska Drubez renova o processo
secundario

Lancamento VIV: Eva van der Velde (Marel) sobre a
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A Aurora Coop instala a maior planta de alimentos preparados
do Brasil
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May Harvest
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“Estamos aumentando nosso rendlmeﬁto

e eficiéncia a cada dia”

Laurent Jodoin, Gerente de Planta Olymel Saint-Damase

Os valores da Olymel, Canada, alinham-se perfeitamente com os valores da Marel

Alimentando o mundo de forma
sustentavel e responsavel

A Olymel tem a missao de alimentar
o mundo de maneira sustentavel e
responsavel, para preservar nosso
mundo para as geracoes futuras.
Seus valores fundamentais sao
integridade, respeito e confianca.

A empresa tem foco especifico no
bem-estar animal e acredita que o
tratamento humanizado dos animais
é um valor fundamental. Outro

foco especifico € o meio ambiente.
Seu principal objetivo é reduzir o
consumo de recursos e a pegada
ecolégica. Os valores da Olymel
alinham-se perfeitamente com os da
Marel, tornando esta uma parceria
perfeita.

A Olymel e a Marel possuem um relacionamento de longa
data, entdo, quando a Olymel decidiu expandir suas

operagdes em Saint-Damase, ela procurou a Marel em busca
de solucgdes. A unidade de Saint-Damase é produtora de um

grande grupo de servicos de varejo no Canadd. Na época,
grande parte do corte, desossa e empacotamento estava
sendo terceirizada e isso afetava a vida util e o rendimento e
era muito mais dificil de controlar.

Uma solucao comprovada

A Marel convidou a Olymel para ver uma solugdo ja
comprovada para o setor de varejo nos EUA na Lincoln
Premium Poultry em Fremont Nebraska. De acordo com
Laurent Jodoin, Gerente de Planta da unidade de Saint-
Damase, uma solu¢ao em linha era muito importante e
realizar essa operacdo internamente era essencial. “Agora
temos menos tempo de processamento, entado a vida util do
produto é melhor e o cliente fica satisfeito”, comenta Jodoin.
Uma linha de corte completa com duas maquinas de
filetagem de peito ATHENA e duas maquinas RoboBatcher
Flex para filés e sobrecoxas desossadas foi a solucéo final.
Além disso, a Olymel também possui dois sistemas SensorX
para detectar ossos em filés de peito e coxas e duas Balangas
Multicabecais, tudo como parte desta solucao final.

Transferéncia de conhecimento

O equipamento era totalmente novo para as instalacbes de
Saint-Damase, portanto, o treinamento da equipe da Marel
era uma alta prioridade. Dos operadores a manutencao e a
producéo, a transferéncia de conhecimento foi fundamental.
Técnicos e um gerente de projeto que falavam francés foram
uma grande ajuda. “Tudo correu muito bem, foi organizado

e pontual’, diz Jodoin. A partida da linha foi em setembro de
2021 e a Olymel tinha trés quartos da equipe para iniciar a
linha; acertar era imperativo. Demorou alguns meses, mas a
Olymel agora esta operando a linha com capacidade quase
total.

Desafios trabalhistas

Assim como em todo o mundo, a Olymel também enfrenta
desafios trabalhistas. A expansao da instalacao exigiu

que eles contratassem 80 pessoas adicionais, no entanto,
automatizar essa linha economizou custos de pessoal.“Sem
a RoboBatcher, teriamos que contratar mais 20 pessoas”,
comenta Jodoin. A economia de méo de obra também pode
ser vista com as solu¢des semiautomaticas de filetagem de
peito ATHENA versus uma so lu¢ao de linha de cone manual.

Cada minuto conta

“Esperamos que a Marel se adapte as nossas necessidades,

se encaixe em nossos planos. Este foi um belo projeto

para Olymel e Marel’, continua Jodoin. “Fazer com que um
fornecedor entenda que cada minuto conta é importante.
Estar facilmente disponivel e ouvir nossas necessidades

e nos ajudar a alcancar nossos objetivos sao aspectos
importantes. E estamos felizes por termos encontrado isso na
Marel. Na Olymel, analisamos os nimeros e estamos muito
satisfeitos com o que realizamos com a Marel e a parceria que
formamos.”
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Sobre a Olymel - 30 anos de tradicao

Como lider na industria agroalimentar e orgulhosa de suas raizes em Quebec, da qualidade superior de seus produtos e de seus
15.000 funcionarios, a Olymel possui uma Unica motivagdo e missao: juntos alimentar o mundo.

Estas ultimas décadas foram um periodo de crescimento continuo para a Olymel. Por meio de vérias aquisi¢es e parcerias
comerciais, eles agora sédo lideres canadenses na producéo, processamento e comercializacdo de carne suina e de aves.

Com receitas de C$ 4,5 bilhdes, eles possuem 27 plantas em quatro provincias canadenses e exportam para mais de 65 paises.
A Olymel se esforca constantemente para modernizar seus equipamentos, melhorar a eficiéncia e investir em pesquisa e
desenvolvimento para melhor atender os consumidores a medida que os hébitos alimentares mudam. Eles foram premiados
por suas iniciativas de reducao de sédio e implementaram o controle de alérgenos em suas instalacdes. A equipe de pesquisa

e desenvolvimento se dedica a melhorias continuas de produtos e processos, mantendo o foco no desempenho e navegando

pelas mudancas nos habitos alimentares dos consumidores.

olymel.ca
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LANCAMENTO VIV EUROPA

A sinergia entre PMJ e Marel resulta em um portfélio modular para patos de linha completa

Solucoes de processamento integradas para patos

A Atria Finland iniciou a construcao
do maior investimento de sua
histéria: uma nova planta de
processamento de aves de

15.000 aph em Nurmo, apresentando
principalmente solucdes Marel.
Desde que a Marel instalou o atual
processo de aves da Atria em Nurmo
ha cerca de 20 anos, a Atria e a Marel
sao parceiras de longo prazo. Reijo
Aijo, Vice-Presidente da Atria, fala
sobre o projeto totalmente novo que
deve ser concluido em 2024.

Na nova planta, o processo primario apresenta uma linha
Marel de alta velocidade com capacidade de 15.000 aph.

O processamento comeca com 0 manuseio de aves vivas
ATLAS e anestesia CAS SmoothFlow, seguido pelas solucdes
de escaldagem, depenagem e evisceracdo da Marel. Isso inclui
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A integracao bem-sucedida da PMJ
na organizacao Marel cria valor
agregado para os processadores

de patos em todo o mundo. Eles
podem se beneficiar do portfélio de
processamento polivalente de patos
da Marel, que foi consideravelmente
reformulado. A Marel serd o
fornecedor Unico de linha completa
para Pekin Ducks, Barbary, Muscovy,
Mullard e outros tipos de patos,
bem como gansos.

O Vice-Pres

No processo primario em particular, a Marel renovou
seu programa de patos adicionando varias solu¢oes
automatizadas “movidas pela PMJ".

Depenagem em linha e fora de linha

ApOs os processos de atordoamento e escaldagem com
solucdes dedicadas para as diferentes espécies, ha uma
grande variedade de solugdes de depenagem disponiveis,
que podem ser combinadas para atender a maioria das
situagdes: em linha, fora de linha, depenadoras de tambor,
contra-rotativas. Uma combinacdo individual de tecnologias
pode ser adaptada as espécies que estdo sendo processadas
para garantir alta eficiéncia.

E do conhecimento geral que, ao lidar com variacdes de
peso, tamanho e forma, a depenagem por tambor rotativo
fora de linha oferece o melhor resultado possivel. Ela pode
processar quase todos os tamanhos de aves. A cabeca e as
patas também sao depenadas e os depenadores de tambor
podem facilmente lidar com maiores variacdes de peso no

te Reijo Aijo6 espera um processo de alta capacidade e orien

Uma plantaMnte no
15.000 aph para a Atria Fin

a nova e revolucionaria evisceradora inteligente Nuova-i, uma
das primeiras no mundo. Quanto ao resfriamento, a Atria
optou por tecnologias avancadas de resfriamento a ar da
Marel. O mesmo vale para as linhas de corte e desossa.

Por que vocé decidiu construir uma planta nova, bem ao
lado de sua planta existente?

“Como em outras partes do mundo, o consumo de aves esta
crescendo na Finlandia. Prevemos que nossa capacidade
fabril seja desafiada nos proximos anos. Em segundo lugar,
nossa linha atual da Marel e os equipamentos em nosso
processo avicola datam de 2003, portanto, estao no final de
seu ciclo de vida, embora ainda estejam em boas condi¢cées
gracas aos servicos e manutencdo adequados.”

Quem sao seus clientes?

“Nossos clientes operam nos mercados de varejo e servicos
de alimentos finlandeses, entao a exportagdo nao tem sido
uma grande parte de nossas vendas. E por isso que reagir ao
aumento do consumo doméstico de aves é a principal razédo
para a construcdo da nova planta. Mas é claro que, assim que
tivermos nossa planta de processamento de 15.000 aph em
funcionamento, teremos mais possibilidades de expansao de
nossos planos de exportacdo.”

Quais sao os seus principais produtos finais?

“Serd um grande passo se pudermos
identificar imediatamente o motivo
com o IMPAQT.

Reijo Aijo, Vice-Presidente da Atria

“Na Finlandia, o filé fresco é o artigo principal e tenho certeza
de que continuara assim. O filé natural inteiro em si ndo é um
artigo importante, mas quando é cortado em fatias, cubos ou
tiras, torna-se um carro-chefe. Em comparag¢do com outros
mercados da Europa, a Finlandia se destaca por seus filés
marinados. Cerca de 75% dos produtos sdo marinados ou
salgados em salmoura antes de serem colocados na bandeja.
Estamos aplicando todas essas diferentes marinadas em
nossa propria planta de processamento.”

Por outro lado, as vendas de filés de coxa também se tornaram
bastante grandes na Finlandia. O Sistema de Filés de Coxa da
Marel certamente se saird bem na nova Planta de Nurmo.

“Em nossa nova fabrica, também teremos um sistema de
processamento de pés da Marel, mas os pés sao apenas

para exportacdo, ndo sdo vendidos no mercado doméstico.
Quanto aos miudos, eles ndo sdo consumidos em grandes




lote, mantendo uma boa qualidade de depenagem. A Marel
resolve as desvantagens tipicas das depenadoras de tambor
rotativo convencionais, carregando e descarregando-as
automaticamente, além de facilitar o ciclo de depenagem e as
configuracdes de velocidade.

Manuseio de uma ampla
variedade de tamanhos e pesos
de patos, gansos e outras aves
aqudticas

Depenagem por cera

A depenagem por cera é essencial para uma pele de
qualidade perfeita, pois remove pequenas penas e penugem.
Utilizando mais ciclos de depenagem por cera, o processo
modular da Marel pode ser ajustado para todos os tipos de
pato e qualquer combinac¢do de mercado e produto.

A linha de depenagem por cera compreende varias fases com
tanques de imersao, removedores de cera e um sistema de
reciclagem de cera. Ele comeca com o sistema de suspensao
de 3 pontos para posicionar o produto de forma ideal para a
aplicacdo de uma camada de cera de alta qualidade ao redor

tado por dados

va de
land

volumes na Finlandia, eles vao para racdo de animais de
estimacao.”

Por que vocé escolheu o sistema de manuseio de aves
vivas ATLAS?

“O bem-estar animal é um tema importante na Finlandia e foi
uma das principais razdes para escolher o ATLAS. Ao carregar
automaticamente as aves na granja com uma maquina de
captura, o ATLAS é bastante eficiente e humano. Ele é mais suave
porque uma SmartStack possui apenas um compartimento por
camada. Nao ha necessidade de reposicionar a transportadora
de alimentacdo como em outros sistemas.

O ATLAS também reduz o custo de nossa logistica. Podemos
carregar mais aves nos caminhdes do que com outros
sistemas, oferecendo ainda mais espacgo do que antes.
Também esperamos ter um sistema muito mais higiénico,

“Queremos agir com base
em dados e controlar todo
0 processo.”

Reijo Aijé, Vice-Presidente da Atria

de cada produto. A qualidade da pele necessaria determina a
espessura da camada de cera e o nimero de ciclos de imersao.

Transferéncia

A Maquina de Transferéncia de patos da linha de abate

para a linha de evisceragdo apresenta uma transferéncia
exclusiva de pata a pata. Ela separa estritamente os dois
processos, evitando a contaminacgao e elevando os padroes
de seguranca dos alimentos a niveis mais altos. O processo de
transferéncia automatizado nao precisa de entrada humana.

Evisceracao polivalente

As solucbes de evisceracao da Marel ndo sao apenas para

o Pekin Duck, mas podem ser configuradas para lidar com
uma ampla variedade de tamanhos e pesos de patos, gansos
e outras aves aquaticas. Seu desempenho é excelente,

com a maior porcentagem de sacos viscerais completos
removidos. Uma vez separado da carcaca, o saco visceral é
transferido diretamente para uma bandeja em uma esteira
transportadora de pacotes separada para minimizar o risco
de contaminacdo. A transportadora com os sacos retirados é
sincronizada com a transportadora de produtos para tornar a
inspecdo veterinaria facil e eficaz.

A operacao de extracdo é realizada com muito cuidado,
removendo efetivamente os cora¢des, resultando em danos
minimos ao figado e contaminagdo minima da pele. Para cada

pois cada camada da SmartStack é lavada separadamente,
criando mais oportunidades para limpar profundamente
todas as superficies.

Possuimos regras de bem-estar animal muito rigidas e nossos
veterinarios as seguem com precisao. Eles verdo que o
sistema CAS SmoothFlow, quando combinado com o ATLAS,
é provavelmente o sistema mais humano, deixando as aves
em suas bandejas e guiando-os suavemente pelas camaras.”

O que vocé espera do pacote de software IMPAQT?
“Queremos que NOssos Processos sejam mais orientados

por dados do que antes. Esperamos que o IMPAQT seja uma
grande ajuda com a manuten¢do, ao mesmo tempo ajudando
a melhorar a evisceragao e a qualidade das aves. Temos
grandes expectativas, por exemplo, de qudo higiénico o
processo pode ser.

Também estamos interessados em ter as informacdes em
tempo real, para que possamos reagir imediatamente se

algo estiver errado. Até agora, s6 podemos ver que ontem

ou durante as Ultimas duas semanas, algo estava errado.
Podemos ser forcados a uma extensa revisdo sem saber

o motivo exato do problema. Sera um grande passo se
pudermos identificar imediatamente o motivo com o IMPAQT.
Estamos realmente ansiosos para ver o que podemos ganhar
com isso.”

Por que vocés possuem varios sistemas de pesagem e
avaliacao, como IRIS e SmartWeigher?

O objetivo é ter um bom controle de processo em todos os
momentos. Ao pesar e avaliar os produtos em diferentes
pontos da linha, podemos ver o desempenho do nosso
processo do

Histéria do Cliente/PM)J

tipo de pato ou ganso, a evisceradora utiliza uma colher
dedicada facilmente intercambiavel. Esta é uma solucdo
prética para processadores na Polénia ou na Hungria, que
lidam com patos durante a maior parte do ano, mas também
tém que lidar com gansos sazonais.

Manuseio do pescoco

Na industria de patos, 0 manuseio cuidadoso do pescogo e
da pele do pescoco é crucial para o produto final. A Marel
utiliza quatro maquinas para garantir o melhor e mais eficaz
processo de pescoco possivel: Guilhotina de Pele do Pescoco,
Corta-Cabecas e Coletora de Linguas, Maquina de Inspecao
da Pele do Pescoco e Corta-Pescogos. O desempenho deste
processo para pescogos de quatro estagios é independente
do método de abate usado apds o atordoamento. O sistema
combinado funciona melhor do que qualquer outro quando
se trata da remocao do es6fago e da traqueia. Todos os
processos para pesco¢os visam obter maior rendimento e
melhor apresentacdo da pele do pescoco.

Juntos, todos esses sistemas especializados de
processamento de patos representam uma solugdo de
ultima geracdo, manuseando cuidadosamente cada detalhe
do processo primario e fornecendo carne de pato de alta
qualidade no final da linha.

marel.com/duck

inicio ao fim. Ao usar dados do IRIS e da SmartWeigher,
também podemos antecipar os pedidos dos clientes em um
estagio inicial e distribuir os produtos de acordo. Queremos
ser capazes de reagir adequadamente se os resultados se
desviarem de nossas previsdes. Queremos agir com base em
dados e controlar todo o processo. Por exemplo, os nimeros
de rendimento de filé sdo muito importantes para nds. Nos
realmente temos que saber o que esta acontecendo nas varias
etapas do processo e o que esta afetando o rendimento.

A sustentabilidade é um tema forte na Finlandia

e para a Atria?

“Sim, temos nossa prépria politica de sustentabilidade e isso
afeta tudo no projeto. Pedimos aos nossos fornecedores que
ajam de forma sustentéavel. Tentamos encontrar as formas
mais ecoldgicas de produzir. O uso de energia, ventilacdo

e, acima de tudo, a recuperacao de calor sdo os principais
temas. Em uma planta de processamento, muitas maquinas,
compressores e outros equipamentos produzem calor.
Também temos que retirar calor de nossas camaras frias.
Todo esse calor é reaproveitado, a exemplo do aquecimento
da dgua para lavagem.”

O uso da agua também faz parte da nossa politica
sustentavel. Embora tenhamos bastante dgua disponivel,
queremos reduzir a quantidade. Temos nossa prépria estacao
de tratamento de dgua, onde usamos uma combinacdo de
tecnologias para limpar as d4guas residuais. Entdo, ela segue
para o abastecimento de agua da comunidade onde é feito

o tratamento final”

Sobre a Atria

A Atria é uma empresa de alimentos lider no norte da Europa.
As vendas liquidas do Grupo ultrapassam 1,5 bilhdo de euros
e ela emprega cerca de 4.440 pessoas. As operagdes estao
divididas em trés dreas de negdcio: Atria Finlandia, Atria
Suécia e Atria Estonia e Dinamarca.

O objetivo estratégico da Atria é tornar-se a empresa de
alimentos vencedora do norte da Europa. A renovagao das
operacoes e ofertas da empresa, o crescimento lucrativo

e o aumento do valor de propriedade sustentam os

trés pilares das operagdes e da cultura da Atria: pericia
comercial, funcionamento eficiente e valores responsaveis

e sustentaveis.

Atria

PERMETILOILTA VUODESTA 1903

atria.com
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Eva van der Velde (Marel) sobre a evisceradora Nuova-i

“A Nuova-i agrega muito valor”

Eva van der Velde, Tecnéloga de Produtos da Marel, avalia a nova
evisceradora Nuova-i da Marel, que esta em operacao em um ambiente de
producao real ha varios meses.“A Nuova-i certamente agrega muito valor.
Ela traz paz e tranquilidade aos departamentos de producao e técnicos,
porgue os numeros de desempenho sao consistentes, o que significa

consistentemente altos”

“Com a Nuova-i, o desempenho da evisceracao é conhecido
a qualquer momento e é mais estavel do que nunca. As
pessoas no chédo de fabrica sabem exatamente o que fazer
e precisam fazer muito menos do que estdo acostumadas.
Entao, elas podem trabalhar de forma mais estruturada.”

Controle de lote

Os processadores de aves geralmente processam varios
pesos de lote, de 1.700 a 3.200 gramas (3,7 a 7 Ibs) de peso
vivo médio, por exemplo. A arte da evisceracao de aves
significa ter um desempenho constantemente alto em todos
0s pesos e também um bom desempenho na linha de coleta
de miudos. Combinar ambas as habilidades é complicado,
mas a Marel se sai melhor em qualquer comparacéo.

O manejo correto das variacdes de peso do lote é um dos
aspectos mais importantes da evisceracdo. Até agora, as
configuracdes de evisceracdo eram para um determinado
peso de lote. Processar um lote mais leve com essas mesmas

configuracdes comprometeria o desempenho. Por outro
lado, ajustar a maquina para um peso médio de lote diferente
exigia uma intervencéo precisa de especialistas que sabiam o
que estavam fazendo.

Eva van der Velde comenta: “Com a Nuova-i, cada operador
sabe o que fazer com cada lote. Quando um lote pesado
chega, basta selecionar o programa certo na tela sensivel

“O desempenho da evisceracdo
é conhecido a qualquer
momento e é mais estdvel

do que nunca”

Eva van der Velde, Tecndloga de Produtos da Marel

Processador tcheco vé negdcios de corte crescendo no futuro

Vodnanska Drubez renova

“No ano passado, junto com a Marel,
renovamos significativamente

o processo secundario de corte,
desossa, calibracao e formacao

de lotes de aves em nossa fabrica
em Vodnany’, disse Milan Riha,
Diretor Executivo da Vodnanska
Drubez.“Precisdvamos aumentar a
capacidade e estavamos procurando
maneiras de melhorar o desempenho
e a qualidade do produto.”

“As redes de supermercados tchecas estdo migrando cada vez
mais para embalagens de peso e pre¢o unitarios. Estdvamos
ansiosos para automatizar esse processo de trabalho intensivo
e reduzir o sobrepeso. Outra prioridade do supermercado

é garantir que seus produtos de filés nao contenham
fragmentos de 0ssos ou quaisquer outros contaminantes.
Queriamos abordar isso também.”

Para a renovacdo, a Marel forneceu uma linha de corte
ACM-NT totalmente nova, duas linhas de filetagem de peito
ATHENA semiautomaticas, uma linha de desossa de perna
inteira, equipamento de deteccdo de ossos SensorX, uma
classificadora, uma Balanca Multicabecal, um RoboBatcher

e um sistema I-Cut122, que quando colocado em conjunto
torna-se um“Rob6 com uma Faca” Ao mesmo tempo, a Marel
conseguiu incorporar o equipamento Marel existente da
Vodnanska Drubez no novo processo.

Negodcio de corte em crescimento

A Vodnanska Drubez ja tinha muitos anos de experiéncia
nos sistemas automaticos de corte e desossa de peito da
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Marel. O Sr. Riha continua, “com nosso novo sistema ACM-
NT, a capacidade de corte agora é consideravelmente

maior. Também somos capazes de cortar as asas em suas
articulagdes individuais, o que aumenta a gama de produtos
de asas que podemos oferecer aos nossos clientes. Deixamos
espaco para um segundo sistema ACM-NT, pois vemos nosso
negacio de corte crescendo no futuro!”

Desossa de peito e perna

Milan Riha estd particularmente entusiasmado com os
novos sistemas de filetagem de peito ATHENA da Vodnanska
Drubez. “Podemos produzir uma grande variedade de
produtos de filé de peito nos dois sistemas. Gostamos
particularmente da capacidade do sistema para ajustar seus
modulos a cada peito individual. Agora temos rendimentos
ainda maiores e qualidade do produto ainda melhor." O
equipamento de deteccdo de ossos SensorX finaliza a
operacao de filé de peito, garantindo que todos os filés
estejam livres de ossos residuais e outros contaminantes.

A Vodnanska Drubez desossa cerca de 30% de suas pernas
em uma nova linha de desossa de perna inteira. Grande
parte da carne de perna produzida vai para a ampla gama de
saborosos produtos industrializados da empresa.

Sobrepeso minimo

A Vodnanska Drubez ja sabia o valor que o sistema I-Cut 122
poderia trazer para sua operacgao. A decisdo de comprar um
segundo sistema fala por si. O Sr. Riha comenta: “Sempre
quisemos produzir varios produtos a partir de carne fresca
desossada de forma e peso uniformes, que é o que nossos
clientes de varejo e fornecedores de refeicbes esperam

de nés. Com a segunda |-Cut, duplicamos efetivamente a
capacidade em uma 4rea importante tanto para nés quanto
para nossos clientes.”

A criagao manual de embalagens de peso e preco unitdrios
é trabalhosa e pode resultar em sobrepeso inaceitavelmente
alto, duas boas razdes para a automacao. A Vodnanska Drubez

ao toque. As configuracdes da maquina entdo se ajustam.
Quando chegam aves leves, vocé pressiona o icone com a
galinha pequena para ativar o programa correspondente;
é tao simples quanto isso. Isso funciona maravilhosamente.
O desempenho permanece incrivelmente estavel.”

Orientado por dados

A Nuova-i proporciona confianca na linha de producéo,
porque é orientada por dados e depende menos da
interpretacdo humana. Eva van der Velde continua:
“Anteriormente, quando algo parecia estar errado, uma
chamada de emergéncia era feita imediatamente para o
Servigo Técnico. Ai os técnicos comecavam a rechecar tudo,
porque nao sabiam onde procurar a causa. Isso custava
muitas horas desnecessarias, especialmente se, no final, nada
estivesse errado. Com a Nuova-i, 0s nimeros séo consistentes
e o tempo de atividade estd préximo do maximo. Nao ha
mais incidentes inesperados e ndo ha motivo para panico

ou fazer uma chamada de emergéncia para o Departamento
Técnico. A tela mostra em tempo real quando uma das
unidades de evisceragao tende a ter baixo desempenho ou
precisa de manutenc¢ao. H&d muito tempo para tomar medidas
preventivas.”

Com a Nuova-i, os processadores terdo dados mais confiaveis
e relevantes na palma da mao, o que certamente agrega
muito valor. Eles podem ser mais orientados por dados do
que nunca, permitindo que prevejam até mesmo qual serd
seu rendimento.

« Funann =\

agora opera um “Rob6 com uma Faca’, para embalagens
de filés frescos de peso fixo e uma Balanca Multicabecal
Marel para embalagens de peso fixo de por¢des frescas ou
congeladas com e sem 0sso.

Tecnologias inovadoras

Milan Riha comenta: “Estamos muito satisfeitos com o nosso
Rob6 com uma Faca, que nos poupou muito trabalho e
reduziu significativamente o sobrepeso. Gostamos da maneira
inteligente como a Marel combinou duas tecnologias,
RoboBatcher e I-Cut, para nos fornecer exatamente os pesos
de embalagem que desejamos. Se o filé de entrada precisar
ser cortado para se adequar ao tamanho da embalagem

que estamos produzindo, a TrimSort garante que esse corte
seja mantido separado. As embalagens também tém boa



Desempenho em tempo real

O pacote de software integrado Nuova-i

em sua forma mais completa é combinado
com o abrangente software IMPAQT para a
linha primaria. Essa cooperacao de software
disponibiliza dados adicionais em tempo real
na tela da IHM da Nuova-i, como informacoes
sobre “aves com uma s6 perna” e desempenho
do gancho. A nova tela da IHM é muito simples
de usar.“Ela ndo requer muito treinamento.
Meia hora de instrucao é suficiente. A operacao
da maquina é simples assim.”

Higiene e gancho de visceras

“As novas melhorias tecnoldgicas da Nuova-i,
como a nova colher, definitivamente tornaram
toda a operacdo mais higiénica. Devido a
melhor separacédo do saco visceral, o processo

é muito mais limpo. O saco também é mais
compacto. Os intestinos saem menos,

entdo ha menos sujeira e menos chance de
contaminacgao cruzada. Nenhum resto intestinal
é deixado para tras na linha de evisceragao.”

Eva van der Velde também fala sobre o

novo gancho de visceras: “A conexao com

o IMPAQT permite que os processadores

vejam especificamente o desempenho dos
novos ganchos de visceras. Eles possuemum
desempenho mais estavel e robusto, porque se
desgastam menos. Outra vantagem do novo
gancho é que ele deixa cair menos de 0,5 por
cento dos sacos viscerais.’

processo secundario

aparéncia, pois esta maquina inteligente também arranja os
filés ordenadamente em suas bandejas. Com o RoboBatcher,
a Balanca Multicabecal e nossa nova classificadora Marel,
somos extremamente flexiveis e agora podemos atender
automaticamente a praticamente qualquer demanda de
cliente por embalagens de tamanho ou peso fixo utilizando
um desses sistemas de automacao.”

“Podemos satisfazer
virtualmente qualquer demanda
de clientes por embalagens de
tamanho ou peso fixo”

Milan Riha, Diretor Executivo da Vodnanska Drubez

Implementacao bem sucedida apesar
da Covid

A atualizacdo ocorreu no ano passado durante a primeira
onda de Covid. Milan Riha continua: “A Covid dificultou a vida
tanto para nés quanto para a Marel. Ficamos muito felizes

Nuova-i / Histoéria do cliente

Coleta de miudos

A coleta de mitidos nao pode ser adaptativa; é
uma maneira uniforme de trabalhar e a mesma
para todos os produtos recebidos. Portanto, é
l6gico que o processo de coleta de miudos se
beneficie muito do saco visceral consistente

e compacto produzido pela Nuova-i.“Ja ndao
existem diferentes tipos de sacos, como aquele
que esta um pouco rasgado ou outro que tem
longas cordas de tripas. Eles sao todos iguais,
entdo praticamente ndo ha perda durante a
coleta’, conclui Eva van der Velde.

marel.com/nuova-i
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com a forma como a Marel lidou com essa situacéo dificil. Seu Sobre a Vodnanska Drubez
apoio tanto de Boxmeer quanto localmente em Vodnany foi

de primeira classe e nos proporcionou toda a confianca de
que precisavamos. Estamos satisfeitos com o desempenho do
equipamento. Certamente atendeu as nossas expectativas.”
AVodnanska Drubez pretende atualizar seu processo
primério em Vodnany no préximo ano. Também ha

planos para comprar novos equipamentos para a planta

de processamento de frangos em Modrice, perto de

Brno. A Marel esta confiante de que pode expandir um
relacionamento, que remonta a muitos anos.

A Vodnanska Drubez é a maior integracao de frangos na Republica Tcheca e o Unico produtor de patos em volume do pais.

A empresa fabrica uma ampla variedade de itens de frango e pato frescos e congelados, desde aves inteiras frescas e congeladas
e por¢des até uma selecdo abrangente de produtos industrializados prontos para cozinhar e para comer. A Vodnanska Drubez
possui duas plantas de processamento para produtos de frango e uma para patos

e

vodnanskadrubez.cz i @“
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IMPAQT

LANCAMENTO VIV EUROPA

O processador hungaro Master Good se beneficia do software IMPAQT da Marel

“Gracas ao IMPAQT, nao
temos mais problemas

de comunicacao

A Master Good é uma empresa avicola com visao de futuro na Hungria,
processando cerca de 260.000 aves por dia, trabalhando em dois turnos, seis
dias por semana. A linha de processamento primario opera a uma velocidade
de 15.000 aph (250 apm), o que torna impossivel para o olho humano medir
a eficiéncia. E necessaria a ajuda do exclusivo e inteligente software IMPAQT
da Marel. N6éra Moldvai-Villanyi, Controlador de Produ¢dao da Master, conta
como a implementacao do IMPAQT beneficiou o processo primario.

Por que vocé sentiu que precisava do pacote

de software IMPAQT?

“Nao tinhamos uma visao clara do desempenho de nossos
equipamentos. O departamento técnico e os lideres de
producéo da linha primaria muitas vezes tinham opinides
diferentes sobre a eficiéncia do processo. Com o desempenho
mudando de lote para lote, mesmo de minuto para minuto,
seus julgamentos eram subjetivos e dependiam de quando
eles analisavam o processo. Agora que o IMPAQT verifica cada
gancho individualmente, nossos relatérios sao objetivos,
baseados em um intervalo bem definido e na producao geral.
“Portanto, ndo temos mais problemas de comunicacgao.”

Que tipo de problemas vocé queria resolver implementando
o IMPAQT, que nao podiam ser resolvidos antes?

“O IMPAQT nos da uma visao realista e em tempo real do
desempenho da linha primaria. Mas é mais importante

que também possa nos ajudar a focar em um determinado
problema, reunir todos os dados necessarios e, assim,
encontrar a causa raiz do problema em tempo real. Tendo
varios pontos de deteccdo de produtos na linha, podemos
ver onde ocorre a maioria das perdas de produtos. Podemos
decidir como evitar essa perda. Podemos verificar os
resultados de nossas medidas preventivas.”

“Nosso departamento técnico
é 0 que mais se beneficia do
IMPAQT. Eles estdo realmente
entusiasmados e o utilizam
com frequéncia.”

Como vocé utiliza o IMPAQT em sua planta de
processamento?

“O IMPAQT nao é uma ferramenta para resolver incidentes
repentinos. Preferimos utiliza-lo como uma ferramenta

de monitoramento de tendéncias, que nos alerta se o
desempenho cair em uma determinada area. Isso significa
que podemos reagir com mais rapidez e eficiéncia.

No momento, nosso departamento técnico é o que mais se
beneficia do IMPAQT. Eles estdo realmente entusiasmados
e o utilizam com frequéncia. Os painéis da Nuova, LineLink
DE e EC sdo uma ajuda continua para eles. Eles estao
constantemente observando esses painéis, identificam os
problemas e podem reagir rapidamente se o desempenho de
qualquer unidade cair.

Mas como o IMPAQT pode monitorar muitas outras coisas,
ainda estamos criando processos que levarao a um maior
tempo de atividade. Por exemplo, o relatério de parada de

Néra Moldvai-Villdnyi, Controlador de Produgédo da Master Good

linha que utilizamos agora ndo é 100% preciso. Gostariamos
de usar os dados do IMPAQT para reestruturar este relatério.
O Editor de Eventos nos permite ver a hora e a duragao
exatas de cada parada e o motivo. Desta forma, o relatério de
parada de linha sera mais preciso. Levara menos tempo para
registrar o tempo de inatividade. Também poderemos ver as
estatisticas de tempo de inatividade.”

O IMPAQT ja resultou em um melhor desempenho?
,Sim definitivamente. Moelas, coraces e figados sdo
produtos muito importantes para nés. Sempre prestamos
muita atencao para evitar a perda desses produtos. Como
esse processo comeca com a evisceradora Nuova, é crucial
que possamos acompanhar de perto o seu funcionamento.
Com o IMPAQT, nossa equipe técnica pode ficar de olho
nesta maquina verificando o painel de desempenho da
Nuova. Essa tela ndo apenas mostra o desempenho geral,

n

mas também informa imediatamente qual unidade nao esta
funcionando bem e precisa ser reparada ou substituida o mais
rapido possivel.”

O IMPAQT esta facilitando sua vida?

,Sim, ele esta. Especialmente quando eu olho para a
manutencdo. Além dos painéis ja mencionados, o relatério
Gancho Defeituoso também é um relatério “obrigatorio”.
Cada gancho transfere muitas aves todos os dias. Um gancho
defeituoso causara uma perda de produto cada vez que a
transportadora girar. Portanto, é importante reconhecer
quais ganchos estao quebrados ou danificados. No chamado
relatério Gancho Defeituoso, nosso departamento de
manutencdo pode identificar facilmente os ganchos ruins na
linha e substitui-los o mais rdpido possivel.”

Vocé tem alguns desejos para o futuro?

“Ainda ha areas do IMPAQT que ainda nao utilizamos,
enguanto em outras areas gostariamos de ter mais opgdes.
Por exemplo, seria util ver se uma ave com uma sé perna nao
tem a perna esquerda ou direita. Gracas a reunides frutiferas
com a equipe da Marel, ja conseguimos discutir nossos
desejos. Esperamos que sejam alcancados em breve!”

mastergood.hu

= ‘ Master Good )

MPAQT nos ajuda a encontrdfaca
em tempo real”

NéraMoldvai-Villanyi, Controlador de Producdo da Mdst Good
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Estabelecendo a referéncia de tecnologia e
producao para alimentos preparados

A Aurora Coop instala a maior planta
nova de industrializados do Brasil

No final de 2021, Aurora Coop e
Marel concordaram em instalar a
maior planta inteiramente nova de
industrializados do Brasil. A nova
unidade, localizada em Chapecé
(Santa Catarina), no centro de outras
nove unidades de processamento
de aves pertencentes a cooperativa,
deve iniciar a producao em junho de
2023. O projeto, destinado a atender
os mercados interno e externo, sera
referéncia latino-americana tanto
em tecnologia quanto em volume
de producao, com capacidade para
processar mais de 20.000 kg de
produto final por hora.

Com investimento inicialmente orcado em R$ 550 milhoes,

a unidade industrial terd uma area de 40 mil m?. Ela sera
instalada dentro do complexo industrial da Aurora Coop, que
abrange mais de 1,7 milhdo de m® A nova planta deve gerar
450 novos empregos.

Lidando com o crescimento

De acordo com Neivor Canton, CEO da Aurora Coop, o projeto
esta alinhado a visdo estratégica da cooperativa, que visa
atender um consumidor cada vez mais exigente que busca
produtos prontos para cozinhar, que aliem praticidade

e sabor.“Sabemos que as pessoas estdo comendo mais
proteina animal. Devemos, portanto, encontrar um melhor
destino para nossa matéria-prima e agregar mais valor

em nossas plantas de processamento. Estamos atentos ao
crescimento tanto no mercado interno quanto no mercado
externo no consumo de produtos de maior valor agregado.”

Quatro linhas

Ao construir a nova planta, a Aurora Coop revoluciona a
industrializacdo no Brasil e cria um novo padrdo de qualidade
ao mercado. Neste grande projeto, a Marel foi escolhida como

parceira para fornecer toda a tecnologia para a produgao de uma

ampla gama de produtos finais de conveniéncia. A Aurora Coop
comprou quatro linhas diferentes de alimentos de conveniéncia
com a opcao de adicionar uma linha extra no futuro.

O projeto inclui os equipamentos mais recentes e de Ultima

geracdo da Marel, completos com todas as op¢des. Cada

linha de conveniéncia serd equipada com a RevoPortioner
1.000. Esta é a primeira vez que esta solucdo de formacao sera
instalada na América Latina. Com sua tecnologia de formacéo
em baixa pressdo, ela oferece vantagens substanciais de
desempenho sobre a concorréncia.

Primeiro ModularOven

Entre as solucdes premium, a Aurora Coop também optou
por instalar os primeiros ModularOven da América Latina.
Esses fornos MOS possuem muitas vantagens tecnoldgicas
e inteligéncia Unica, garantindo ganhos de produtividade e
rendimento.

Uma das linhas de conveniéncia sera totalmente equipada
com o software Innova para Controle de Equipamentos
centralizado. Isso garantira um processo de producdo
consistente e controlado, incluindo OEE (Eficiéncia Global
de Equipamentos) e insights de dados em tempo real para a
linha de processamento.

Redefinindo a producao de alimentos

Ruud Berkers, Diretor Regional de Vendas no Brasil, diz: “Com
todas essas solucdes inovadoras e a Marel como fornecedora
de linha completa, a Aurora Coop esta redefinindo a forma
como os alimentos preparados sdo produzidos no Brasil”
Neivor Canton acrescenta: “A Aurora Coop esta sempre a
procura de parceiros de projeto que oferecam os mais altos
niveis de confiabilidade e seguranca, que possam garantir

a qualidade e o desempenho de nossos produtos. “A Marel

é uma grande fornecedora de solugdes tecnoldgicas para

a industria de alimentos, exatamente o que a Aurora Coop
procura em um parceiro!”

Parceria reforcada

No inicio de 2021, as empresas assinaram um grande contrato
que premiou a modernizacdo de quatro fabricas da Aurora
para a Marel.“A Aurora Coop esta crescendo continuamente e
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conta com parceiros como a Marel para a implementacéo de
nossos projetos’; diz Neivor Canton.

Para ele, o novo Centro de Treinamento e Demonstracéo
Progress Point da Marel, recentemente instalado em Campinas
(SP), esta fortalecendo a parceria. “Sempre que necessario,
usaremos essa instalacdo para o desenvolvimento de nossos
novos produtos.”

“A Marel é uma grande
fornecedora de solucées
tecnoldgicas para a industria
de alimentos.”

Neivor Canton, CEO da Aurora Coop

Tendéncias do consumidor

No desenvolvimento de novos produtos, a Aurora Coop analisa
o comportamento do consumidor brasileiro.“Os produtos
frescos ainda sdo muito relevantes para os consumidores.
Durante a pandemia, notamos um aumento no nimero de
consumidores que passaram a cozinhar suas préprias refeicoes
em casa. Produtos naturais que requerem preparo e produtos
processados, praticos e convenientes, sdo consumidos na
maioria dos lares brasileiros, dependendo da situacdo e do
tempo disponivel’, diz Neivor Canton, CEO da Aurora Coop.
Nesse contexto, ele diz que a Aurora Coop estd atenta

a demanda dos clientes e estd sempre em busca de
oportunidades para estar presente em todos os momentos em
que a ave é consumida. Um mix de produtos diversificados e
saborosos ira satisfazer um consumidor cada vez mais exigente.

auroraalimentos.com.br

\ AURORA
COOP

Neivor €anton, CEO daAurora Coop
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RevoCrumb propofcionamigrande valor agregado |

Flux0s dé'processo estavéis: a base
da variedade de produtos Yossko

Com fabricas em Ostbevern,
Alemanha e Santa Catarina, Brasil,

a processadora alema Vossko
produz produtos de conveniéncia
congelados de alta qualidade. O foco
estd no processamento de filés de
peito de frango.

Os clientes da Vossko estao pedindo
uma variedade cada vez maior

de produtos finais. Para garantir
produtos finais de alta qualidade,
SA0 necessarios processos estaveis,
constantes e confiaveis.

O Gerente de Planta Alfons Wittkamp fala sobre os
varios fatores que levaram a integragao de trés sistemas
de porcionamento |-Cut 122 Marel e um sistema de
empanamento RevoCrumb Marel no processo.

I-Cut 122 com TrimSort = 1?2 escolha

A tendéncia para pesos de aves cada vez maiores resulta
em filés de peito maiores. O cliente final, no entanto, esta
exigindo por¢des menores. A fabricante de produtos
conveniéncia congelados Vossko também notou essa
tendéncia. Os pesos da matéria-prima agora ndo atendem
mais aos requisitos desejados pelo consumidor final, e

é por isso que a Vossko precisava de uma solucao para
processar uma variedade de produtos a base de filés de
maneira flexivel. Os filés devem ser cortados em por¢des
diferentes em uma operacao. Os pesos das por¢des devem
ser muito estaveis, para que 0s processos posteriores, como
empanamento, possam estar sob controle ideal.

Desempenho excelente

Alfons Wittkamp explica: “Do filé cru, cortamos até trés
produtos que devem ser automaticamente atribuidos a
diferentes processos de producao. Para nés, a precisao da nova
I-Cut 122 TrimSort Marel combinado com a SpeedSort Marel
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foi decisivo. O desempenho da TrimSort, especialmente em
porcdes muito pequenas, é excelente. Isto proporciona um
produto confidvel para a industrializacdo. Duas linhas foram
instaladas em nosso site de Ostbevern, outra linha no site de
Santa Catarina no Brasil”

A solucdo de porcionamento inteira esta conectada a um
pacote abrangente de software Innova, permitindo que a
Vossko gerencie as receitas de porcionamento desejadas a
partir da sala de controle.

RevoCrumb, uma decisao de equipe

O empanamento de produtos de carne é uma das atividades
principais da Vossko. Nao é sem razao que a empresa estava
na primeira fila quando a Marel langou sua nova linha de
produtos para sistemas de empanamento Umido e seco.

“A alta velocidade da esteira com melhor empanamento

é muito convincente. A nova RevoCrumb mostra suas
vantagens especialmente com farinha de rosca grossa.
0O“esmagamento” do empanamento ndo é mais um problema,
em comparagdo com outros sistemas de empanamento no
mercado. O empanamento permanece robusto, mesmo apds
um longo periodo de producdo, valor agregado absoluto em
comparagdo com a RotoCrumb que tinhamos antes”” Apds
outro teste intensivo com os produtos de carne de aves da
propria Vossko, a equipe da Vossko conseguiu tomar uma
decisdo unanime. Alguns meses depois, a linha incluindo uma
CrumbFeeder Marel foi instalada. “A linha esta funcionando
perfeitamente. Foi a decisao certa para Vossko.”

Produtos finais

A Vossko é especializada na fabrica¢do de produtos finais

de conveniéncia congelados de alta qualidade. A matéria-
prima consiste principalmente em carne de musculo inteiro,
embora a carne formada na RevoPortioner Marel também
seja manuseada.

Com foco em aves, a Vossko produz todos os produtos
concebiveis para o setor de conveniéncia. A empresa fornece
uma ampla gama de produtos congelados para os mercados
de varejo e servicos de alimentacdo, como filés, cordon bleus,
bifes, mini schnitzel, medalhées, nuggets, asinhas de frango e
tiras de peito de frango.

Confiavel e préximo

Além de I-Cuts, SpeedSorts, RevoPortioner, RevoCrumb
e CrumbFeeder, a Vossko também possui a tecnologia
de pesagem e classificacdo da Marel em seu parque de
maquinas.

Ao escolher um fornecedor, o servico é um critério importante

para a Vossko.“O servico ndo deve ser negligenciado na
hora de tomar uma decisdo de compra. Se um fornecedor
de maquinas tiver apenas um técnico de servico disponivel
para uma regiao, ndo podemos confiar nisso.

Precisamos de uma organizacdo bem estabelecida como

a Marel, com presenca local e uma rede de servicos local.
Se ocorrer um problema, a Marel pode disponibilizar
rapidamente técnicos e especialistas no local’, relata
Alfons Wittkamp.

i,

Sobre a Vossko

A sede da Vossko em Ostbevern fica a cerca de 20 km a
nordeste de Miinster. Bernhard e Maria Vosskotter fundaram
a empresa Vossko aqui em 1982. O constante crescimento

da empresa nos ultimos 40 anos levou a uma continua
expansdo das instalagdes de producdo e escritérios. Com
mais de 700 funciondrios, a empresa de rapido crescimento
da familia Vosskotter é o maior empregador local. A Vossko é
especialista em conveniéncia congelada para aves, bovinos

e suinos, enquanto os itens vegetarianos e veganos estao
ganhando importancia. Hoje, a Vossko envia para todo

o mundo e estd muito bem estabelecida nos mercados
europeu, norte-africano, canadense e oriental.

Ha mais de 15 anos, a Vossko construiu uma fabrica em Lages,
Santa Catarina, no sul do Brasil. Hoje, a Vossko emprega mais
de 500 pessoas la.

vossko.de

AT
Bl 0ssko

A esquerda: Thomas Heidenescher, Gerente de Vendas da Marel
Poultry, a direita: Alfons Wittkamp, Gerente de Planta da Vossko


http://vossko.de

Em conformidade com 0s requlamentos mais rigoroses; .-
a May Harvest utiliza conceltos exclu\swos dé?:guaﬁ :

A nova estacao de tratamento de dgua da May Harvest
é a primeira do tipo nas Filipinas. Peixes nadando na
bacia hidrografica, “limpeza” de um afluente poluido e
irrigacao com agua reciclada sao conceitos unicos no
pais. Apesar dos confinamentos e tufdes, o projeto foi
implementado de forma muito suave e rapida, com
suporte remoto da Marel. Efren Martinez, Presidente
Executivo e do Conselho Administrativo da May Harvest
Corporation, fala sobre o projeto.

“Quando iniciamos esta planta em 1997, ja tinhamos nossa propria pequena instalacdo de
tratamento de dgua. Tinhamos muita capacidade na época, mas, depois de expandir nossa
planta de processamento de 6.000 aph para 10.000 aph (100 a 166 apm), o volume de efluentes
aumentou consideravelmente. E por isso que precisdvamos de capacidade adicional. Pedimos &
Marel que nos mostrasse um site operacional desse tamanho na Europa e Mike Jansen (Gerente
de Vendas Industriais da Marel Water) nos convidou para conhecer uma estacdo de tratamento
de 4guas residuais na Holanda. Isso nos convenceu a fazer parceria com a Marel. Agora nosso
sistema de tratamento de dgua é projetado para 10.000 aves.”

Regulamentos nas Filipinas

O Departamento de Meio Ambiente e Recursos Naturais das Filipinas exige que todas as
fabricas, especialmente as unidades fabris, tenham uma estacdo de tratamento de dguas
residuais. “Mas apenas muito poucas empresas sao capazes de cumprir esses regulamentos.
Acho que somos a primeira e Uinica empresa nas Filipinas a operar uma estacdo de tratamento
de dgua de acordo com as regras mais rigidas.”

Configuracao

John Fuentes, Gerente de Projetos da May Harvest, diz: “Felizmente, nosso Presidente teve a
visdo antecipada de instalar uma grande bacia de aeracdo imediatamente. Com um volume de
cerca de 6.000 metros cubicos, ndo foi necessario reconstrui-la. Com base em nosso sistema
existente, instalamos duas telas curvas, um tanque de equalizagdo, uma instalacdo de pré-
tratamento com uma unidade de flotacao por ar dissolvido (DAF) e um novo Clarificador.

Abastecimento de agua

Para o abastecimento de dgua, a May Harvest bombeia dgua de seu préprio poco de dgua de
nascente. Mas a empresa estd interessada em reduzir o consumo de dgua. Nao é uma exigéncia
do governo, mas é uma prioridade da empresa. A May Harvest realmente tomou a dianteira
neste aspecto. “Até agora, conseguimos reduzir nossa necessidade de dgua por ave de 18 para

A dgua do clarificador da May Harvest é tdo limpa que os peixes podem viver nela.

12 litros. Ao reciclar nossas dguas residuais, podemos até diminuir para 10 ou 9 litros por ave.
Esse é 0 nosso objetivo’, diz Efren Martinez.

Aquario

John Fuentes acrescenta: “A dgua na bacia de aeracdo tem uma cor marrom, o que é um sinal
de que bactérias muito sauddveis limpam nossa dgua. Na verdade, temos peixes nadando em
nosso clarificador. Queremos mostrar aos nossos visitantes a alta qualidade da nossa agua
tratada, que espécies habitdveis podem sobreviver na 4gua que estamos tratando. Se eles
puderem sobreviver, significa que nosso sistema esta funcionando. Na verdade, nao estamos
mais chamando isso de dgua suja. A Unica coisa que nao podemos é beber.”

“Ndo estamos mais chamando isso de dgua suja.
A Unica coisa que ndo podemos é beber.”

Limpeza de afluentes

“Estamos reciclando a d4gua para irrigacdo dos arrozais bem ao lado de nossas instalacdes.
Também estamos bombeando de volta para algumas éreas sujas da fabrica, para limpar o
chao, os galinheiros e os pneus dos caminhdes. Estamos reutilizando 30% do total de 4gua que
estamos tratando.

Os outros 70% sdo despejados em um riacho bastante poluido. Estamos cercados por outras
fazendas locais que despejam subprodutos animais no mesmo riacho. Coletamos amostras de
agua antes e depois de nossa planta para mostrar que nossos volumes de dgua descarregados
realmente diluem a poluicdo e limpam o riacho.”

Confinamentos e tufoes

Apesar dos confinamentos nas Filipinas devido a pandemia de Covid-19, a construcao
continuou. A parte dificil, no entanto, foi a auséncia dos engenheiros estrangeiros da Marel.
“Mas encontramos uma forma de trabalhar que foi muito benéfica para ambas as partes.
Tivemos reunides virtuais todos os dias e pudemos nos comunicar de forma transparente com
fotos e videos. Poderiamos fazer ou postar perguntas, seguidas de respostas muito rapidas
da Marel. Eventualmente, um engenheiro da Marel conseguiu vir até nds e levou apenas duas
semanas para colocar todo o sistema em operagao’, diz Efren Martinez.

"0 processo de construcao correu muito bem, sem atrasos, apesar dos tufées e outras
intempéries. Em oito meses, conseguimos construir tudo. Podiamos até manter nossos
sistemas de processamento existentes em uso durante a construcado. Tudo isso s6 foi possivel
por meio dos esfor¢os de nossa equipe e do suporte remoto da Marel, que agradecemos

muito.”

MAY HARVEST
CORPORATION

mayharvestcorp.com

A equipe da May Harvest em frente a estacdo de|tratamento de efluentes. Da esquerda para
adireita: John Fuentes, Gerente de Projetos, Eften Martinez, Presidente Executivoie do Con~



http://mayharvestcorp.com

LANCAMENTO VIV EUROPA

Linha de Cobertura

A nova Linha de Cobertura de 1.000 mm da Marel permite configuracdes flexiveis

Tudo pronto para uma
cobertura mais diversificada
com maior produtividade

A demanda global do consumidor
por maiores volumes e alimentos

de conveniéncia mais diversificados
estimulou a Marel a desenvolver

sua nova Linha de Cobertura de

1.000 mm. A crise da Covid-19
acelerou esse processo, provocando
tendéncias repentinas de mercado,
como aumento de refeicées em casa
e mais comida para viagem. A comida
de conveniéncia é, portanto, ainda
mais procurada do que nunca. A nova
Linha de Cobertura modular de 1.000
mm da Marel é a melhor solucao
possivel para atender a qualquer
demanda pela mais ampla gama

de produtos de alta qualidade em
grandes volumes.

Mais produtos; mais produtos diferentes; misturar e
combinar produtos; troca rapida entre tipos de produto;
todos esses requisitos servem apenas para mostrar que,
hoje, os processadores de alimentos de conveniéncia sao
desafiados a oferecer maior flexibilidade de producéo. Eles
sdo solicitados a fazer uma infinidade de tipos de produtos,
todos com produtividades mais altas do que o permitido
por suas solugdes existentes. A pressdo do mercado significa
pressdo posterior sobre os custos de mao de obra e de
producéo. Além disso, os consumidores aceitam apenas
alimentos de conveniéncia de alta qualidade em seus pratos.
Os processadores estavam tendo dificuldade em encontrar
as solugdes de cobertura certas que pudessem cumprir o que
prometem, atendendo a todos os requisitos. Isso até agora!
A nova Linha de Cobertura de 1.000 mm da Marel atende a
todos os requisitos. Suas habilidades de cobertura de alta
qualidade sdo inigualdveis no mercado, seja estilo caseiro,
tempura, rustico ou empanamento.

Componentes de 1.000 mm

Para permitir maior produtividade, os novos Active Flour
Applicator, Active Batter Applicator e Active Tempura Applicator
de 1.000 mm apresentam esteiras mais largas e designs mais
robustos e a prova de falhas. Esses sistemas estabelecem a
base perfeita para um produto final de boa aparéncia, gracas

a uma cobertura uniforme inigualavel da parte superior e
inferior dos produtos, praticamente sem marcas de esteira.

Os componentes mais distintos da nova linha de 1.000 mm sdo,
no entanto, a RevoCrumb e a RevoBreader.

A RevoCrumb oferece controle supremo sobre a distribuicdo
de crosta para obter produtos cobertos com precisao.
Utilizando um sistema exclusivo de gestdo da crosta, a
RevoCrumb separa a crosta grossa da fina e permite ajuste
independente das camadas superior e inferior, garantindo
uma cobertura ideal e completa.

A RevoBreader apresenta os modos de mesa e de tambor
em um gabinete, permitindo uma troca rapida e facil entre
produtos caseiros e produtos cobertos padrdo. O tamanho
exclusivo do tambor da RevoBreader proporciona uma
textura de estilo caseiro crocante imbativel, perfeita para
varejos e redes de fast food.

Seu produto final é nosso ponto de
partida

Ao planejar uma Linha de Cobertura de 1.000 mm, é vital
comecar com os produtos finais em mente. Cada produto
final pode exigir sua prépria configuracao especifica. Para
atender a essas necessidades, a Linha de Cobertura modular
de 1.000 mm da Marel inclui vérios blocos de construcao.
Ao permitir diferentes combinag¢des de médulos, esta linha
flexivel pode criar uma grande variedade de produtos finais.
Para trocas rapidas de um tipo de produto para outro, os
modulos podem ser adicionados, retirados ou substituidos
por outros. A instalacdo final de uma Linha de Cobertura

de 1.000 mm em uma planta de processamento depende
muito do produto final. A instalacdo dupla da RevoBreader é
ideal para produtos a granel com osso, como asas de frango
caseiras, por exemplo. A primeira RevoBreader atua como
um pré-enfarinhador. A cobertura de pré-enfarinhamento

é aplicada no modo tambor e atinge todas as fendas em
produtos “enrugados”, como asas. Ela distribui o produto

a granel uniformemente sobre a esteira, evitando a
necessidade de mao de obra. Um Active Tempura Applicator

e uma segunda RevoBreader - desta vez para cobertura seca
no modo tambor — completam o processo de cobertura.

Alcance mais amplo

As condicoes de mercado alteradas fizeram com que os
processadores solicitassem a Marel sistemas de producao de
alimentos de conveniéncia de maior capacidade com pelo
menos a mesma qualidade de cobertura das linhas 600/700.
E por isso que a nova Linha de Cobertura da Marel tem 1.000
mm de largura, permitindo maior produtividade. Além disso,
a perda de cobertura é praticamente inexistente e o ambiente
de trabalho permanece limpo e livre de poeira, poluicdo e
alérgenos. Em comparacdo com uma linha de 700 mm, a
linha de 1.000 mm da Marel exigird um minimo de espaco
adicional.

Controle total

Quando combinada com o Software para Linhas de
Conveniéncia da Marel, a Linha de Cobertura oferece ainda
mais controle sobre o processo de cobertura. O processo
depende menos dos operadores e permite que decisdes
baseadas em dados sejam tomadas para alcangar o tempo
de atividade ideal do equipamento. Os dados da linha de
processamento sdo coletados e analisados para fornecer
uma visao completa da producéo. O controle de processo
aprimorado reduzird significativamente possiveis recalls de
produtos e custosas reclamacgdes de clientes por produtos
fora das especificagdes. Uma vez que a eficiéncia da linha
tenha sido otimizada, os processadores podem entdo realizar
todo o seu potencial de producao, aumentando assim a
lucratividade.

Linha de Conveniéncia de 1.000 mm

completa

A nova Linha de Cobertura de 1.000 mm é o elo final que
conecta a Linha de Conveniéncia de 1.000 mm completa da
Marel. Ela se encaixa perfeitamente com a RevoPortioner
1.000 e fritadeiras e fornos de 1.000 mm existentes. A Marel
sempre possui uma solucdo de ultima geragao disponivel
para a producdo de hamburgueres, schnitzels, asas de frango,
nuggets ou popcorn.

marel.com/convenience

Capacidades de cobertura
inigualdveis, seja estilo
caseiro, tempura, rustico ou
empanamento


http://marel.com/convenience

Spectra

Minimizando os riscos alimen?ag entreg
-

Spectra: deteccao de

ite um produto de q

contaminantes macios

Os consumidores de hoje esperam
que os alimentos adquiridos sejam
da mais alta qualidade. As empresas
da industria de alimentos enfrentam
um desafio continuo para evitar

a contaminacao dos alimentos.
Plastico, borracha e outros tipos de
contaminantes macios nao sao faceis
de detectar durante o processamento.
Além de apresentarem possiveis
riscos a saude do consumidor, tais
contaminantes podem causar danos
significativos tanto para a marca
quanto para a empresa. Ao minimizar
esses riscos, a revolucionaria solucao
de imagem Spectra da Marel
proporcionara tranquilidade.

O Spectra é uma solucdo em linha incomparavel e de

alto desempenho para a deteccdo de plasticos e outros
materiais estranhos macios em carne de ave desossada

e com o0sso. Como a primeira solucao viavel desse tipo, o
Spectra apresenta imagens hiperespectrais aéreas de dupla
face, superando o alcance visual humano. Ele realiza uma
varredura de superficie de quase 360° durante a queda
livre da carne com a mesma tecnologia utilizada pela NASA
para exploracdo espacial. Os sensores hiperespectrais estdo
conectados a um algoritmo inteligente para detectar e
descartar carne contaminada de forma extremamente eficaz
e precisa. O Spectra é uma solugao em linha robusta, facil
de incorporar em sua fabrica, porque seu design resiste aos
ambientes de processo mais severos e oferece resultados
precisos durante todo o dia de producao.

O que é tecnologia espectral?

Nao importa quao avangada ou cara, a fotografia ndo pode
capturar anomalias na estrutura da superficie de um produto.
Por exemplo, detectar plastico laranja em cima de um filé de
frango é muito dificil - ou mesmo impossivel - com fotografia
ou olho humano, sem falar em uma linha de producao
funcionando a toda velocidade.

Como ela é utilizada?

A tecnologia espectral é utilizada quando sdo necessarias
informacodes detalhadas sobre a estrutura da superficie.

Por meio da tecnologia de imagem espectral, o Spectra pode
detectar materiais estranhos, como plasticos, borracha e
madeira, na superficie de um produto, contribuindo para a
busca continua da industria avicola para fornecer produtos
de qualidade A. Uma imagem espectral é criada capturando
vdrias imagens de uma superficie em vdrias bandas de onda
do espectro eletromagnético, tanto imagens tradicionais
quanto imagens infravermelhas invisiveis. Essas imagens
sdo capturadas usando iluminagao e sensores especificos.
Em seguida, o avancado software combina e processa as
informacdes dessas imagens. Ao analisar a estrutura quimica
de uma superficie, ele pode detectar diferencas nessa
superficie.

"Valor de ultima geragdo para
a industria de processamento
de alimentos”

Michel Picandet, VPE Tomra Food

O que o Spectra faz?

Um produto de aves desossado ou com 0sso entra no
sistema Spectra em uma transportadora de entrada.

Dentro do sistema, ele cai da transportadora de entrada

para uma transportadora inferior. Durante a queda entre
transportadoras, o sistema captura imagens espectrais

de ambos os lados da carne. O software especificamente
projetado processa e analisa as imagens. A tecnologia
espectral determina se algum tipo de material estranho

esta presente na superficie da carne. Se for detectado
material estranho, uma aba de rejeicdo é ativada, desviando
automaticamente o produto contaminado para uma caixa.

O Spectra é totalmente automatico — ndo ocorre manipulacao
manual do produto, eliminando assim o risco inerente de
erro humano. A automacao agiliza o processo produtivo e
garante um produto alimenticio de alto padréo de qualidade.
O Spectra foi projetado para encontrar o melhor equilibrio
possivel entre detectar os menores materiais estranhos e
manter uma baixa taxa de falsos positivos, minimizando
assim o retrabalho.

Uma combinacao perfeita

O Spectra nao se destina a substituir a inspecdo por raios-X
SensorX. O SensorX se concentra em contaminantes duros,
como 0sso e metal dentro da carne. Portanto, Spectra e
SensorX trabalham em harmonia, cada um desempenhando
um propésito designado durante o processamento —
parceiros com a missao de fornecer um produto de alta
qualidade.

Ao permitir que os processadores fornecam um produto de
qualidade superior de forma consistente, o Spectra reduzira
as chances de recalls, reclamacées e custos relacionados.

O Spectra vem com paz de espirito integrada! Cumprir
consistentemente as expectativas do cliente ajudara vocé

a proteger sua marca.

marel.com/spectra

Imagens capturadas em
vdrios comprimentos de
onda, algumas néo visiveis
ao olho humano

As imagens s@o combinadas
e a andlise hiperespectral

é realizada, fornecendo
uma andlise detalhada da
superficie do produto

Uma parceria de pioneiros

O Spectra é o resultado da gratificante parceria da Marel com
aTomra, lider em tecnologia de detecgao e classificacdo. A
Tomra se baseia em décadas de inovacéo e experiéncia na
industria de alimentos.

“Sabemos ha muito tempo que a Marel esta liderando a
industria de processamento de alimentos em solucdes
inovadoras em hardware e software. Combinar isso com

a tecnologia de ponta da Tomra em uma parceria de
pioneiros certamente cria muito valor de ultima geracéo
para a industria de processamento de alimentos’, diz Michel
Picandet, Vice-Presidente Executivo da Tomra Food.

Roger Claessens, VPE Marel Poultry, adiciona: “Por estarmos
préximos e escutando nossos clientes, sabemos o quanto
os plasticos e outros materiais estranhos sdo um desafio
para eles. E por isso que estamos investindo tanto no
desenvolvimento do Spectra em conjunto com a Tomra.”

marel.com/spectra

© Copyright Marel Poultry B.V., 2022: Todos os direitos reservados. Qualquer reproducao ou modificacao de toda ou parte desta publi-
cacao, independentemente do método de reproducdo ou modificacdo utilizado e independentemente do meio usado, é estritamente
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correspondem as informacdes mais recentes no momento da publicacéo e estdo sujeitos a modificacdes futuras. A Marel reserva-se
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modificar quaisquer equipamentos fornecidos anteriormente. Os dados mencionados sdo meramente indicativos. A Marel ndo assume

Marel Brasil

Rua Sergio Fernandes Borges
Soares, 1.000

Parque Corp. Bresco Viracopos,
Compl. 150 Flex, Médulo 1
13.054-709 Campinas/SP

t +55 1934149000

Marel Poultry B.V.
P.O.Box 118

5830 AC Boxmeer

Paises Baixos

t 431485586111

f +31485586222

e info.poultry@marel.com
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