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Soluciones de corte de porciones de productos avicolas

Porcionado con la maxima
precision y velocidad

sulUso.optimizado de |la materia prima con el minimo de desperdigios
» Porcionado preciso con el maximo rendimiento

« Integracion en el sistema

» Software intuitivo
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n de equipos de porcionado automatico.

de 3.000 maquinas instaladas en todo

los sistemas de Marel son el referente

do. Los equipos de porcionado de Marel

a mas avanzada tecnologia de hardware y

re. El resultado es una precision excelente y un
optimo de la materia prima, lo que a su vez genera
torr’o de la inversién muy atractivo.

TMejor uso de la materia prima

) | Ha; or uso de la materia‘prima se traduce en un

: lido de valor, tanto al producto principal como al

\ 1,:: La cantidadgninima de mermas permite obtener
una mayor reptabilidad; la automatizacion genera

la maxima p ctividad y la trazabilidad completa

implica una mejor seguridad alimentaria.

Patrones *e corte estandar

4 SO twaré integrado en el equipo incorpora varios

S — patrones de corte estandar preprogramados. También
hay disponibles programas de corte especiales como,

“por ejemplo, “Cut ‘n Batch”. Este programa establece

N PEso objetivo para todo el lote; en.lugar de hacerlo
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Todas las soluciones de porcionado dem‘

facil para la limpieza permite llevar a cabo esta

tarea de forma rapida, exhaustiva y eficiente, una
prioridad maxima en las actuales operaciones de alto
rendimiento y de varios turnos.

El escaneo de la solucién de porcionado de Marel
también procesa carne de pato y de pavo.

para las piezas individuales. \

disefiadas para cumplir los reglamentos mas estrictc?\":'
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en materia de seguridad alimentaria. El acceso *



Corte en porciones

Corte en porciones

La familia I-Cut incluye troceadoras de un carril y doble carril. Este programa permite a Marel encontrar una solucién para
cualquier problema de corte en porciones, pudiendo tratarse de una configuracién simple o una configuracion personalizada con

varias maquinas.

Todas las troceadoras emplean el sistema de vision laser mas avanzado para escanear la materia prima entrante, una tarea que
requiere precision y alta resolucion. El avanzado software interactivo garantiza los mejores resultados. El manejo se realiza a
través de pantallas tactiles de nueva generacion faciles de utilizar e intuitivas.

Troceadoras de un carril

Troceadora I-Cut 11

La troceadora I-Cut 11 de Marel es resistente, facil de utilizar

y perfecta para procesadores que estén empezando, para
operaciones de tamano medio e incluso para grandes empresas
que necesiten fabricar un producto nicho. Es especialmente
adecuada para los contextos de catering, comida rapida 'y
elaborados, en los que el producto final se cocina, frie o reboza y
donde el corte real no se ve.

La I-Cut 11 ofrece un funcionamiento de corte basico directo y
cortara su material de entrada en porciones de peso y longitud
fijos. Su nimero limitado de patrones de corte estandar,
ejecutados con precision, garantiza un trabajo bien hecho y un
excelente retorno de la inversion.

« Elfuncionamiento preciso garantiza las minimas mermas
« Interfaz del usuario autoexplicativa

- Tamaio mas pequeio del mercado

« Angulo de corte tnico de 90 grados

» Hasta 480 cortes por minuto




Corte en porciones

Troceadora I-Cut 130

Independientemente de que el corte del producto se realice en
supermercados, restaurantes o establecimientos de comida rapida,
la I-Cut 130 es una herramienta flexible, perfecta para todas las
necesidades y productividades.

La I-Cut 130 corta carne avicola deshuesada fresca en porciones
con un peso y/o longitud fijos. Ofrece un alto nimero de
patrones de corte innovadores, que se muestran en tiempo real,
permitiendo a los usuarios cambiar o adaptar los programas de
corte durante la produccién. La I-Cut 130 también puede calcular
el corte 6ptimo en una situaciéon determinada. El corte y la
creacién de lotes se vuelven féciles y se puede dar prioridad a los
cortes de alto valor y controlar los pedidos.

La combinacién de separacién inteligente entre las piezas
individuales o lotes de producto y el ajuste automético de la cinta
optimiza los niveles de productividad. La I-Cut 130 suele instalarse
como una maquina fuera de linea y alimentada manualmente

por uno o dos operadores aunque, naturalmente, también puede
formar parte de una configuracién de porcionado en linea.

+ Alto rendimiento y precision extrema

« Minimas mermas, lo que se traduce en maxima rentabilidad
« Amplia variedad de innovadores patrones de corte

- Pantalla tactil giratoria de 15 pulgadas

- Angulo de corte ajustable en 45, 55, 65 o0 90 grados

« Hasta 1.000 cortes por minuto

Ejemplos de

oy

cortes

Entrada Mariposa de 500 g Contramuslo de 200 g con piel Filete de 230 g Filete de 230 g

Salida 2 filetes con un rango de Porcién de contramuslo de 1 filete de aspecto natural 1 filete de aspecto natural con

peso fijo, 1 corte intermedio peso fijo y corte lateral con un rango de peso fijoy un rango de peso fijoy 1 corte

1 nugget, dngulo de corte lateral exterior (falso solomillo),
de 45° 4ngulo de corte de 45°

Ejemplos de - o e o | dm—— P 1 1

cortes g gy g v w ™

Entrada Solomillo de 45 g Solomillo de 45 g Filete de 230 g Filete de 230 g

Salida Solomillo a escamas Nuggets con un rango de Tiras de filete Filete a cubos y escamas

peso fijo (2 tandas)




Froceadoras de
dos carriles

Troceadora I-C

-

La troceadora I-Cutlleva el porcionado a un nuevo n
perfecta para e en linea a alta veloci

puede utilizar para cortar enpe de pec|

muslo de ave deshuesada en la'gama

productos de tamaiio pequeno a‘medan'q unp
dimensiones uniformes con minimas mermas. Es uctos
son aptos para supermercados, tiendas minoristas, restaurantes y
establecimientos de comida rapida y para el uso en elaborados.

El intuitivo programa de software desarrollado por Marel facilita la
programacion. Para ahorrar tiempo, se pueden almacenar menus
para clientes especificos y recuperarlos cuando sea necesario. La
I-Cut 122 puede cortar el producto en cualquiera de los cuatro
angulos de corte. Después de cambiar el angulo, el software del
sistema se ajusta automaticamente.

Ademas de duplicar la capacidad potencial, la alimentacion de
doble carril permite elaborar dos productos diferentes al mismo
tiempo. En la pantalla tactil del sistema se puede ver claramente el
patron de corte de cada producto y cambiarlo sobre la marcha.

El funcionamiento preciso garantiza las minimas mermas

Interfaz | uario autoexplicativa
Tamafio m Ao del mercado
Angulo de corte de 90 grados

Hasta 480 cortes por minuto

L]
ados de productos de corte y
mas las mermas sin necesidad
ana. permite la distribucion de: -
binaciones-de productos de corte ¢ on
precision el flujo del broducto a las veloc altas a los dos
pares de cintas integradass! ama elegido determina qué
piezas cortadas permanecen € eftransportador superiory qué
piezas se colocan de forma segura en el segundo transportador
interno. Esta cinta de salida inferior llevard estas porciones o el
recorte a otro proceso.




Corte en porciones

CIaSificaCién SpeedSort

SpeedSort sigue a la maquina troceadora I-Cut, donde identifica
y descarga los cortes. También puede utilizar el SpeedSort para
separar las porciones mas grandes de las pequenas producidas
en el equipo |-Cut. Permite ahorrar mano de obra y se amortiza
rdpidamente.

El sistema SpeedSort esta formado por cintas transportadoras de
alimentacién y salida y un mecanismo de rechazo. El mecanismo
de rechazo funciona tan rapidamente que puede incluso retirar los
recortes tanto de los extremos delanteros como los traseros de un
producto troceado. El SpeedSort es facil de limpiar.

El SpeedSort esta disponible para aplicaciones de un solo carril y doble
carril y es capaz de gestionar toda la produccion de la I-Cut. También
puede seguir a los equipos SensorX'y de verificacién de peso.

« Clasificacién de producto/retirada de cortes a gran velocidad
Ahorro en mano de obra
impieza.exhaustiva

e a dia. Amédida

o hacen, por lo que
ecesitamos cortes gt dc : / clasifica eformapreasa
Estas tareas demandan equipos muy: fiables y por ello‘hemos escogido
la tecnologia de Marel con mdquinas como la I-Cut combinada con los
equipos SpeedSort y la mdquina de plantilla loncheadora TS

Werner Borgmeier, Director general de H. Borgmeier GmbH, Alemania



Corte en porciones

Dividir, rebanar,
perfilar, aplanar

Marel comercializa maquinas automaticas de division, rebanado, perfilado y aplanado. Estos equipos se pueden instalar en
solitario o como parte de un sistema de porcionado integrado.

TSM Profiler

Platino Flattener

La TSM (maquina rebanadora con plantillas) Profiler es una
solucién innovadora y eficiente, disefiada para producir porciones
idénticas para la industria de la alimentacién. Esta maquina rapida
utiliza de la mejor manera posible la materia prima entrante para
producir porciones uniformes con valor anadido.

La TSM emplea plantillas para garantizar el corte del producto
segun la forma requerida. Se dispone de plantillas para diferentes
formas y tamanos de corte en mariposa enteros y medios filetes.
La maquina también puede equiparse con una cuchilla accesoria
giratoria para cortar el material de entrada en tiras de la misma
anchura.

Debido al mayor crecimiento de las aves de corral, sus porciones
son cada dia mds grandes y, en ocasiones, es necesario adaptarlas
al peso y tamaiio que necesita el producto final. El aplanamiento
es uno de los métodos que se pueden utilizar.

Al tiempo que se mantienen la integridad, humedad y sabor,
las porciones pueden aplanarse para crear la formay el peso
ideales para los propésitos del producto final, tales como
schnitzels. El método de Marel ejerce menos presion sobre el
ave, amasandola durante menos tiempo que otros equipos de
aplanado. Esto se traduce en una firmeza, textura y sabor de
primera calidad.

« Corta los productos con un peso y forma uniformes

+ La precisién en el rendimiento se traduce en una mayor
rentabilidad

+ Ahorra mano de obra

+ Una técnica Unica aplana la carne de ave hasta conseguir un
grosor uniforme

» Garantiza un aspecto de alta calidad de los productos

« Rendimiento éptimo a alta velocidad




Corte en porciones
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StripCutter/Splitter

SmartSplitter

La maquina compacta StripCutter/Splitter corta carne de pechuga
o muslo deshuesada en porciones de anchura fija a alta velocidad.
Estas porciones pueden ser tiras, escamas, filetes o dados.

Pueden cortarse varios productos con la misma configuraciéon de
StripCutter/Splitter.

La StripCutter/Splitter se puede entregar con cuchillas de

corte con anchos fijos o ajustables, proporcionando asi a los
procesadores una mayor flexibilidad.

Este sistema de corte y separacién también se puede utilizar

para retirar el esternén de las porciones con corte de mariposa

y dividir solomillos grandes de productos més pesados en dos
porciones iguales.

La SmartSplitter filetea pechugas de pollo horizontalmente en
porciones con un grosor uniforme. Las dos versiones, de carril
simple y doble, estan disponibles para filetes de pechuga y cortes
en mariposa enteros. La version de carril doble puede procesar
hasta 150 cortes en mariposa por minuto.

La cinta transportadora de alimentacién de producto se puede
ajustar facilmente hacia arriba o hacia abajo para proporcionar el
grosor necesario. La SmartSplitter tiene un funcionamiento muy
preciso y la ejecucion en doble carril puede funcionar con ajustes
de altura distintos para cada carril.

« Porcionadora versatil para numerosas aplicaciones
« Excepcional calidad de corte

« Gran volumen de produccion

« Réapido retorno de la inversién

« Crea productos de un grosor uniforme

- Alto volumen de produccion con calidad exacta de corte
+ Facil de manejar y costes de mantenimiento reducidos

» Ocupa poco espacio




Corte en porciones

Soluciones integradas

Linea automatizada de nuggets

Un corte superior

La demanda de productos en dados, como los nuggets en EE. UU.,
es verdaderamente gigantesca y ha llevado a Marel a desarrollar
su linea de corte en dados automética. Esta linea es adecuada para
productos refrigerados por aire y agua.

La |-Cut 122 de doble carril, que combina altos niveles de
precisién y minimas mermas con una alta productividad e
increible fiabilidad, se encuentra en el nucleo del nuevo sistema,
formado por dos méaquinas I-Cut 122 y los sistemas SingleFeed,
StripPositioner y SpeedSort.

El material entrante, que puede ser carne de pechuga o muslo
deshuesada, se corta en un filete y en varias tiras de la misma
anchura en la primera maquina de doble carril I-Cut 122. Los filetes
son descargados por separado por el SpeedSort. A continuacion,
estas tiras se singulizan, se giran 90 grados y se orientan
correctamente antes de pasar a la segunda maquina I-Cut. El
resultado es unos cubos uniformes de carne de pechuga o muslo
con unas dimensiones y peso fijos.
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Corte en porciones y dosificacion inteligente de peso fijo
i ,g’g Robot con una cuchilla a continuacion, decide si el filete puede pasar directamente
L _,F*Ef robot con una cuchilla es una combinacién de dos innovadoras a alguna de sus recetas o si debe recortarse para encajar.
et fas de Marel, RoboBatcher e |-Cut, que juntas dan lugar
al velocidad'y el magnifico rendimiento preciso de la I-Cut Esta técnica aprovecha al maximo el filete entrante, reduciendo a
yla ca'paf?aad del RoboBatcher Flex de crear lotes de extrema la vez las mermas a una cantidad verdaderamente minima. No es
" precision a alta velocidad. necesario recortar todos los filetes. La técnica es especialmente
adecuada para el reto al que se enfrentan actualmente los
Al unir ambas tecnologias, I-Cut 122, la cuchilla, recibe sus procesadores, que consiste en adaptar los filetes de pechuga de
instrucciones sobre como cortar cada filete del RoboBatcher, el aves cada vez mas pesadas a los envases minoristas de peso fijo
robot. A medida que entra cada filete en la I-Cut 122, se escanea inferior que demanda el consumidor.

y se pesa. Esta informacion se traslada al RoboBatcher que,



Corte en porciones

Software de procesamiento

de alimentos

Innova

‘4

El software de procesamiento de alimentos Innova monitoriza
en tiempo real la producciéon y presenta su informacion

en paneles de facil lectura. Se trata de una herramienta de
gestion valiosa que proporciona analisis detallados minuto a
minuto y que permite a los responsables adoptar las medidas
necesarias en el momento oportuno para mantener el
rendimiento general de la produccion en niveles 6ptimos.

La mayoria de las troceadoras incluyen un elaborado software
integrado y un control de pantalla tactil, lo que facilita la
programacion, incluso cuando funcionan de forma auténoma.
Ademas, el software Innova puede a una troceadora independiente o
integrarse con otros equipos de procesamiento de Marel a través de

una solucién de linea completa. Médulos como Innova Order Manager

e Innova Traceability ofrecen un control centralizado de la produccion,
lo que permite optimizar el procesamiento y la trazabilidad completa.

Rendimiento y productividad
Innova permite a los procesadores de productos avicolas
maximizar el rendimiento y la productividad, satisfacer las

+ Control remoto de troceadoras

« Supervisidn en tiempo real para un intervencién
rapida y reduccion de las mermas

+ Informes completos y exhaustivos para un andlisis
historico preciso tanto de la materia prima como
de los resultados

+ Trazabilidad completa

« Implementacion rdpida, sencilla y rentable

normas de calidad y mantener la higiene de los alimentos.

El potente software de procesamiento de alimentos de Innova

es una herramienta de gestion exclusiva que monitoriza los
indicadores de resultados claves como el rendimiento, la
productividad, la capacidad y el uso eficiente de la mano de obra.

Innovay el porcionado

El software de procesamiento de alimentos Innova obtiene lo
mejor de los equipos de porcionado. Su motor de trazabilidad
integral permite el rastreo de cada porcidn hasta su fuente.

Su software facil de utilizar permite la configuracion y el cambio
de los programas de corte de forma remota. Los programas de
corte se pueden compartir entre dos o0 mas troceadoras.

Para garantizar los mejores resultados de porcionado, Innova
proporciona una vision general completa de todos los aspectos
del proceso de troceado y su rendimiento. Su interfaz gréfica
permite al usuario ver lo que se esta ejecutando en el equipo,
permitiendo el cambio tanto de programas como de productos.
También genera informes sobre factores criticos como la
productividad, las mermas y la eficiencia general.

Innova no solo permite el andlisis y el control de la linea de
porcionado, sino que al garantizar la comunicacién entre las
maquinas individuales, permite la integracion de distintos
sistemas en un solo proceso.




-
TRANSFORMING FOOD PROCESSING (iT' are ’

© Copyright Marel Poultry BV, 2021: Reservados todos los derechos. Queda prohibida de forma expresa cualquier

reproduccion o modificacion de toda o parte de esta publicacion, independientemente del método de reproduccion o Marel POUItry B.V. Marel Inc.

modificacion utilizado e independientemente del soporte empleado, a no ser que se obtenga previamente una autorizacion PO.Box 118 P.O.Box 1258

por escrito de Marel. Aquellas personas que incumplan este aviso se expondran a los procesos de enjuiciamiento . . —
criminal y civil aplicables, de conformidad con las convenciones internacionales y las leyes de proteccién de derechos 5830 AC Boxmeer Gainesville GA 30503 a
de autor. Los datos publicados en el presente documento responden a la informacién mas reciente en el momento The Netherlands USA ;
de la publicacion y estan sujetos a modificaciones futuras. Marel se reserva el derecho de modificar la construccion y s
ejecucion de sus productos en cualquier momento sin incurrir en obligacion alguna por su parte de modificar los equipos t +31485586111 t +17705327041 m‘
entregados previamente. Los datos mencionados se incluyen a modo de referencia tinicamente. Marel no asume ninguna f +31 485 586 222 f +177053257 06 a‘
responsabilidad por errores y omisiones en los datos publicados o la utilizacion de los datos publicados. La publicacion de S
estos datos no debe interpretarse como una garantia de ningtn tipo (ya sea expresa o implicita). e info.pou Itry@ma rel.com € usa.pou Itry@ma rel.com e

marel.com


http://marel.com

