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Portionsschneiden mit hochster Prazision und Geschwindigkeit

Geflugelportionierung

«uOptimale Produktausnutzung mit minimalen Abschnitten
= Prazise Portionierung mit hochstem Ertrag

+ Systemintegration

+ Intuitive Software
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o et d Oberkeule steigt stetig. Um diesen
Tl ungen nachzukommen, ist eine
schneidel6sung erforderlich, die einen
utomagilrungsgrad bietet und sich
schw\ndigkeit und Préazision auszeichnet.
Portioniersystemen von Marel konnen
ungsbetriebe mit diesen sich stetig

den und steigenden Herausforderungen

20 Jahren gehort Marel zu den Marktfiihrern
atische Portioniermaschinen. Systeme von
den weltweit mehr als 3.000 Mal installiert
damit branchenweite Standards. Die
liermaschinen von Marel verwenden die

ueste Hardware- und Softwaretechnologie. Das
gebnis ist eine optimale Nutzung des Rohprodukts

; ”"Ep hachS%e Genauigkeit mit einer sehr attraktiven
Kapitalrendite.
! j\

: . l‘:’" ale t;uﬂ des Rohprodukts

Durch di optimale Ausnutzung des Rohmaterials wird
nicht nur da ptprodukt aufgewertet, sondern
auch die Abschnitte. Ein minimaler Verlust bedeutet
hohere Ausbeute, die Automatisierung sorgt fir eine
ausgezeichnete Produktivitat und die vollstandige
Riickverfolgung garantiert eine verbesserte
“Lebensmittelsicherheit.

“Standardschnittmuster
Die in'die Anlage integrierte Software bietet eine Reihe

von vorprogrammierten Standardschnittmﬁét‘em\
an. Es stehen auch spezielle Schneidprogramme zur

Auswabhl, wie beispielsweise ,Cut 'n Baktcl:!’_fI womit

ein Zielgewicht fiir eine gesamte Charge anstatt fiir
Einzelstiicke eingestellt wird. : " —

Hygiene *

Alle Portionierlésungen von Marel wurden

unter Einhaltung der strengsten Lebensmittel-
sicherheitsvorschriften entwickelt. Durch eine gute
Zuganglichkeit lassen sich Reinigungsarbeiten
schnell, griindlich und effizient durchfiihren, was
bei den heutigen hohen Durchsdtzen und dem
Mehrschichtbetrieb enorm wichtig ist.

Mit der Portionierldsung von Marel kann auch
verarbeitetes Enten- und Putenfleisch gescannt
werden.
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Portionierung

Schneiden von Portionen

Die I-Cut-Familie umfasst ein- und zweibahnige Poritionsschneider. Mit diesem Programm bietet Marel eine Losung fiir jegliche
Anforderungen an das Schneiden von Portionen an. Die Maschinen sind dabei als Einzelaufstellung oder als individuelle
Linienkonfiguration mit mehreren Maschinen lieferbar.

Alle Portionsschneider scannen das eingehende Rohprodukt mit dem modernsten optischen Lasersystem - ein hochauflésender

Prazisionsvorgang. Eine fortschrittliche interaktive Software garantiert die besten Ergebnisse. Die Bedienung erfolgt iiber
benutzerfreundliche und intuitive Touchscreens der neuen Generation.

Einbahnige Portionsschneider

I_Cut 1 1 Portionsschneider Die I-Cut 11 bietet eine liberschaubare Basis-Schnittleistung und

schneidet das Rohprodukt in Portionen mit festem Gewicht und
fester Lange. Die vordefinierte Anzahl an Standardschnittmustern
sorgt fur eine prézise Portionierung und garantiert hohen
Durchsatz und gesteigerten Ertrag.

Die I-Cut 11 von Marel ist robust, benutzerfreundlich und ideal

furr Verarbeitungsbetriebe, die neu in das Geschift einsteigen, + Prazise Portionierung fuir minimale Abschnitte
sowie fiir mittelgroBBe und selbst fiir groe Unternehmen, die ein + Intuitive Benutzeroberflache

Nischenprodukt herstellen. Sie eignet sich besonders fir Zulieferer + Kleinste Stellflache auf dem Markt

von Catering-, Fastfood- und Verareitungsbetrieben, wo das - Einfacher 90-Grad-Schnittwinkel

Endprodukt gegart, frittiert oder paniert wird, und der eigentliche + Bis zu 480 Schnitte pro Minute
Schnitt nicht sichtbar ist.




Portionierung

I-Cut 130 Portionsschneider

Unabhédngig davon, ob das Produkt fiir Supermérkte, Restaurants
oder die Fast-Food-Branche geschnitten wird, die I-Cut 130

ist eine flexible Maschine, die sich fiir jeden Bedarf und jedes
Schneidaufkommen eignet.

Die I-Cut 130 schneidet frisch ausgelostes Gefliigelfleisch

in Portionen mit festem Gewicht und/oder fester Lange. Sie
bietet eine Vielzahl an innovativen Schnittmustern. Diese
Schneidprogramme werden in Echtzeit angezeigt und lassen sich
vom Bediener wahrend der Produktion andern oder anpassen.
Die I-Cut 130 berechnet zudem fiir jedes Teilstiick den optimalen
Schnitt. Das Schneiden und die Chargenbildung gelingen auf
diese Weise reibungslos. Zudem lassen sich hochwertige Schnitte
priorisieren und Bestellungen steuern.

Eine Kombination aus intelligenten Abstdnden zwischen den
einzelnen Portionen oder Chargen und einer automatischen
Anpassung des Bandes optimiert die Durchsatze. Die I-Cut 130
wird Uiblicherweise als Einzelmaschine installiert fuir die manuelle
Beschickung durch ein oder zwei Bediener. Sie kann aber auch in
eine vollautomatische Portionierlinie integriert werden.

+ Hoher Ertrag und hochste Prazision

- Minimale Abschnitte bedeuten maximale Ausbeute

- GroBe Anzahl innovativer Schnittmuster

«  Schwenkbarer 15-Zoll-Touchscreen

- Einstellbarer Schnittwinkel von 45, 55, 65 oder 90 Grad
« Bis zu 1.000 Schnitte pro Minute

Schnitt- e : v @ | p—

beispiele - ey ey

Rohmaterial 500 g Schmetterlingsfilet 200 g Oberkeule mit Haut 230 g Filet 230 g Filet

Ausgabe 2 Filets im Festgewichtsbe- Oberkeulensttick im Festge- 1 naturlich aussehendes Filet 1 natlrlich aussehendes

reich, 1 Mitteltrimm wicht und Seitentrimm im Festgewichtsbereich und Filet im Festgewichtsbereich
1 Nuggetstiick, bei einem und 1 duBBerer Seitentrimm
Messerwinkel von 45° (falsches Innenfilet), bei einem
Messerwinkel von 45°

Schnitt- e o e o | dm—— P 1 1

beispiele S & T 1a w e~

Rohmaterial 45 g Innenfilet 45 g Innenfilet 230 g Filet 230 g Filet

Ausgabe Halbiertes Innenfilet Nuggets im Festgewichts- Filetstreifen Halbiertes und gewdrfeltes

bereich

Filet (2 Durchgange)
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I-Cut 122 Portionsschneider d : ~—
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Der I-Cut 122 Portionsschneider setzt neue MaBstabe b
Portionierung. Er e al fir Hochgesch

und kann ausgeldstes, nicht'gel efllig
Oberkeulenfleisch in unzihlige Produkte

mittlerem Festgewicht und/oderin edhe" rolSe
minimalem Give-away schneiden. Diese Produkt sich T0
Supermarkte, den Einzelhandel, Restaurants, Fastfoodketten und
fur die Weiterverarbeitung.

Das von Marel entwickelte intuitive Softwareprogramm erleichtert
die Programmierung. Zur Zeitersparnis kdnnen Mends fiir
bestimmte Kunden gespeichert und bei Bedarf abgerufen werden.
Die I-Cut 122 bietet vier unterschiedliche Schnittwinkel zur
Auswahl. Nach jedem Winkelwechsel wird die Systemsoftware
automatisch eingestellt.

Abgesehen von der Verdoppelung der Schneidkapazitat kdnnen e -‘
bei der zweibahnigen Portionierung zwei verschiedene Produkte

gleichzeitig verarbeitet werden. Das Schnittmuster fiir jedes - Esri m Sort

Produkt wird eindeutig auf dem Touchscreen des Systems
abgebildet und kann bei laufendem Betrieb gedandert werden.

)

')Mit den integrierten TrimSort-Funktionen kar
die portionierten Produkte und die entstehe .‘
in getrenn e aufteilen. Dadurch kan

reifen weiter reduziert

P
Praziser Schneidvorgang garantiert minimales Give-away sehr hohen Geschwindigkeiten prazise al egrierten
IntﬁvWﬂéche Forderbandpaare aufgeﬂ ird. [ as gewahlte Programm
Kleinste uf dem Markt bestimmt, welche Portionen auf dem oberen Band bleiben und
Einfacher 90-Grad-Schnittwinkel welche Teile sicher an das zweite Innenband tbergeben werden.
Bis zu 480 Schnitte pro Minute Dieses untere Austragungsband fiihrt die betreffenden Portionen

oder die Abschnitte einem anderen Prozess zu.



Portionierung

SOrtierung SpeedSort

Der SpeedSort ist einer I-Cut-Portioniermaschine nachgeschaltet
und identifiziert und schleust Abschnitte aus. Mit SpeedSort lassen
sich aus kleineren auf einer |-Cut-Anlage hergestellten Portionen
auch groBere Portionen gewinnen. Dies spart Arbeit und zahlt sich
schnell aus.

SpeedSort besteht aus Zufuhr- und Abfiihrbandern und einem
Auswurfmechanismus. Dieser arbeitet so schnell, dass er Abschnitte
von sowohl der Vorder- als auch Riickseite des portionierten
Produkts entfernen kann. SpeedSort lasst sich leicht reinigen.

Er ist als ein- und zweibahnige Ausfiihrung erhaltlich und kann
samtliche Durchsatzmengen der I-Cut verarbeiten. Zudem
kann die Maschine einer SensorX-Anlage und Kontrollwaage
nachgeschaltet werden.

Ultraschnelle Entfernung von Abschnitten und Produktsortierung
« Arbeitsersparnis

Hervorragender Zugang fiir eine griindliche Reinigung

Schnelle Amortisierung

-
jerten Proa -
y -
erden, nehmen F Gen

kalibriert und
e
0 erd 7L dssige Maschinen

erforderlich. Aus diesem Grund haben wir uns ftir Anlagen von Marel
entschieden, wie die I-Cut in Kombination mit dem SpeedSort und der
Template Slicing Machine (TSM).”

Werner Borgmeier, Geschéftsfiihrer der H. Borgmeier GmbH, Deutschland
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Spalten, schneiden, profilieren

und platten

Marel bietet automatische Losungen zum Spalten, Schneiden, Profilieren und Pldtten. Diese konnen entweder als eigenstandige
Maschine oder als Teil eines integrierten Portioniersystems installiert werden.

TSM Profiler

Platino Flattener

Der TSM Profiler (Template Slicing Maschine) ist eine innovative
und kostengtinstige Losung zur Herstellung einheitlicher
Portionen fir die Gastronomie. Diese schnelle Maschine macht aus
dem Rohmaterial einheitlich veredelte Portionen.

Um die Produkte auf die geforderte Form zu schneiden,

nutzt der TSM Formen (“Templates”). Diese Formen stehen

in unterschiedlichen Ausfiihrungen und GréBen fir ganze
Schmetterlingsfilets und halbe Filets zur Auswahl. Die Maschine
kann ebenfalls mit einem rotierenden Messeraufsatz ausgestattet
werden, um das Rohprodukt in Streifen mit gleicher Breite zu
schneiden.

Da die Gefluigelportionen aufgrund der gréer werdenden Tiere
immer groBer werden, missen sie manchmal an das erforderliche
Gewicht und die erforderliche Grée des Endprodukts angepasst
werden. Eine der Methoden, die verwendet werden kdnnen, ist
das Platten.

Die Portionen konnen so geplattet werden, dass sie die ideale
Form und das ideale Gewicht flr das Endprodukt erhalten, z.B.
Schnitzel, ohne Beschadigung, Aussaften oder Geschmacksverlust.
Die Methode von Marel tibt weniger Druck auf das Gefliigelteil-
stiick aus, da es Uber einen kirzeren Zeitraum massiert wird als
bei anderen Plattverfahren. Das Ergebnis ist eine hohe Qualitat in
puncto Biss, Textur und Geschmack.

+Schneidet Produkte mit einheitlichem Gewicht und gleicher Form
+ Hohe Prazision bringt mehr Gewinn
+ Arbeitsersparnis

« Einzigartiges Plattverfahren fuir Geflligelportionen einheitlicher
Starke

- Sorgt flr ein hochwertiges Erscheinungsbild des Produkts

+ Leistungsstark selbst bei hoher Geschwindigkeit
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StripCutter/Splitter

SmartSplitter

Der StripCutter/Splitter ist eine Kompaktmaschine, die mit hoher
Geschwindigkeit ausgeldste Brust und Oberkeule in einheitliche
Portionen schneidet. Dabei kann es sich um Streifen, horizontal
geschnittene Stiicke, Steaks oder Wiirfel handeln. Mit der gleichen
StripCutter/Splitter-Konfiguration lassen sich mehrere Produkte
herstellen.

Der StripCutter/Splitter ist mit feststehenden oder in der

Breite einstellbaren Schneidmessern erhaltlich und bietet
Verarbeitungsbetrieben dadurch eine héhere Flexibilitat.

Dieses Cutter/Splitter-System kann auch verwendet werden, um
das Brustbein von Schmetterlingsportionen zu entfernen und
groBe Innenfilets von schwereren Produkten in zwei gleiche
Portionen zu teilen.

Der SmartSplitter schneidet das Geflligelfilet horizontal in
Portionen mit einer einheitlichen Dicke. Flir sowohl Brust- als
auch ganze Schmetterlingsfilets werden ein- oder zweibahnige
Ausfiihrungen angeboten. Die zweibahnige Ausfiihrung kann bis
zu 150 Schmetterlingsfilets pro Minute verarbeiten.

Das Produktzufuhrband lasst sich ganz einfach nach oben oder
unten einstellen, um die erforderliche Dicke zu erzielen. Der
SmartSplitter funktioniert duBBerst prazise und die zweibahnige
Ausfiihrung kann auf jeder Bahn mit unterschiedlichen
Hoheneinstellungen betrieben werden.

+ Vielseitige Portioniermaschine fiir zahlreiche Anwendungen
« Ausgezeichnete Schnittqualitat

+ Hoher Durchsatz

+ Schnelle Amortisierung

+ Produziert einheitlich dicke Produkte

« Hohe Ausbeute mit grof3er Schneidgenauigkeit

- Einfache Bedienung und geringe Wartungskosten
+ Geringe Stellflache
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Linienlosungen

Automatisierte Nuggetlinie

A-Schnitte

Aufgrund der hohen Nachfrage in den USA nach gewdirfelten
Produkten, wie z.B. Nuggets, hat Marel eine schnelle,
vollautomatische Wiirfellinie entwickelt. Diese Linie eignet
sich sowohl fiir wasser- als auch luftgekiihlte Produkte.

Die zweibahnige I-Cut 122 verbindet prazises Portionieren bei
minimalem Give-away mit hoher Leistung und beeindruckender
Zuverlassigkeit. Sie ist damit das Herzstlick eines Systems,

das aus zwei I-Cut 122 Maschinen, einem SingleFeed, einem
StripPositioner und einem SpeedSort besteht.

Das eingehende Rohprodukt, bei dem es sich um ausgeldstes
Brust- oder Oberkeulenfleisch handeln kann, wird auf der ersten
zweibahnigen I-Cut 122 in ein Filet und mehrere Streifen gleicher
Breite geschnitten. Die Filets werden vom SpeedSort getrennt
ausgegeben. Diese Streifen werden dann automatisch vereinzelt,
um 90 Grad gedreht und dann korrekt ausgerichtet, bevor sie
anschlieBend in die zweite I-Cut-Maschine gefordert werden. Das
Ergebnis sind einheitliche Wiirfel aus Brust- oder Oberkeulenfleisch
mit einheitlichem Gewicht und gleichen Abmessungen.
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Intelligente, gewichtsgenaue Portionierun

-

g und Chargenbildung
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Roboter mit Messer
* Der Roboter mit Messer ist eine innovative Kombination aus zwei
~ Mari chnologien, einem RoboBatcher und einer I-Cut, welche
di e Geschwindigkeit und Giberragende Schnittleistung der
|-Cut r'nit'ﬂ'en Starken des RoboBatcher Flex vereinen, damit in
klrzester Zeit hochgenaue Chargen gebildet werden kénnen.

Kombiniert man diese beiden Technologien miteinander,
empfangt die I-Cut 122 als das "Messer" vom RoboBatcher, dem
"Roboter", die Anweisung, wie jedes einzelne Filet zu schneiden
ist. Dazu wird jedes Filet bei der Zufiihrung zur I-Cut 122 gewogen

und gescannt. Diese Information wird an den RoboBatcher
weitergeleitet, der dann entscheidet, ob das Filet direkt einem der
Rezepte zugefihrt wird oder passend zugeschnitten werden muss.

Diese Technik nutzt das eingehende Filet optimal aus und reduziert
das Give-away gleichzeitig auf ein absolutes Minimum. Es missen
nicht alle Filets zugeschnitten werden. Diese Technik eignet sich
insbesondere fiir die Herausforderungen moderner Verarbeitungs-
betriebe, die Brustfilets von immer schwerer werdenden Gefliigel-
tieren in leichtere Einzelhandelsverpackungen mit Festgewicht
schneiden missen, wie vom Verbraucher gewtinscht.
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Innova-Software flir die
Lebensmittelverarbeitung

(8

Die Innova-Software fiir die Lebensmittelverarbeitung iiberwacht
die Produktion in Echtzeit und prasentiert die Daten auf
benutzerfreundlichen Dashboards. Dabei handelt es sich um ein
wertvolles Managementtool, das eine minutengenaue Analyse
liefert und es dem Management damit erlaubt, rechtzeitig
erforderliche MaBnahmen zu ergreifen, um die Gesamt-
produktionsleistung auf einem optimalen Niveau zu halten.

Die meisten Portioniermaschinen verfligen (iber eine ausgereifte
integrierte Software und eine Touchscreen-Steuerung, welche die
Programmierung auch im Betrieb als Einzelmaschine vereinfachen.
Dariiber hinaus kdnnen die Innova-Software-Module zu
Portionsschneidern im Alleinbetrieb hinzugefiigt werden oder

die Maschinen kdnnen mit anderen Marel Verarbeitungsgeraten

in einer kompletten Linienldsung integriert werden. Module wie
Innova Order Manager und Innova Traceability bieten eine zentrale
Steuerung der Produktion, was eine optimierte Verarbeitung und
vollstandige Rickverfolgbarkeit ermoglicht.

Ertrag und Durchsatz
Innova untersttitzt die Geflligelverarbeitungsbetriebe bei
der Maximierung von Ertrag und Durchsatz, der Einhaltung

« Fernsteuerung der Portionsschneider

+ Echtzeitiberwachung zum Eingreifen in den
Prozess und Veringerung des Give-aways

« Umfassende Berichte fiir eine genaue Analyse des
Rohprodukts und der Ergebnisse

- Komplette Riickverfolgung

« Einfache, schnelle und kosteneffektive Umsetzung

T
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von Qualitatsstandards und der Lebensmittelsicherheit. Die
leistungsfahige Innova-Software fiir die Lebensmittelverarbeitung
ist ein einzigartiges Managementtool, das Leistungskennzahlen,
wie den Ertrag, den Durchsatz, die Kapazitdt und die effiziente
Nutzung von Arbeitskraften, Giberwacht.

Innova und Portionierung

Die Innova-Software fiir die Lebensmittelverarbeitung erméglicht
eine optimale Nutzung der Portionieranlage. Dank ihrer
integrierten Rickverfolgungsfunktion kann jede Portion zu ihrem
Ursprung zurlickverfolgt werden. Mit der benutzerfreundlichen
Software lassen sich Schnittprogramme aus der Ferne einrichten
und andern. Die Schnittprogramme kénnen gleichzeitig auf einem
oder mehreren Portionsschneidern genutzt werden.

Um eine hohe Portionierleistung zu gewahrleisten, bietet

Innova einen kompletten Uberblick tiber alle Bereiche des
Portioniervorgangs und seine Ergebnisse. Der Benutzer kann auf
der grafischen Benutzeroberflache sehen, welche Produkte auf der
Anlage verarbeitet werden, und sowohl die Programme als auch
Produkte bedarfsgerecht andern. Die Software generiert zudem
Berichte zu kritischen Faktoren, wie dem Durchsatz, dem Give-
away und der Gesamteffizienz.

Doch Innova analysiert und steuert nicht nur die Portionierlinie,

sondern garantiert eine Kommunikation zwischen den einzelnen
Maschinen und realisiert damit die Integration unterschiedlicher
Systeme in einem einzelnen Prozess.
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